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O centenario esta chegando. Em 2011, o Colegio Dante Alighieri completa um seculo de historia.

Cem anos de contribuicdo ao ensino de qualidade e a formacao de cidadaos
responsaveis. Cem anos fomentando a cultura e valorizando a italianidade. Cem anos de
uma histéria que justifica o empenho e a dedicacao para completar os proximos cem.

www.colegiodante.com,br / Tel.: (11) 31794400



Mensagem do Presidente

Aquela mesma ca-

deira do supermercado
A — cadeira que, a lembrar
um banco escolar, me

permitira, semanas atrds, manter proveitoso didlo-
go com um menino que cal¢ava botinas, o Jaque-
son, que se honrava em ser brasileiro — dava-me,
nesse outro sdbado, nova oportunidade para man-
ter coléquio com uma senhora idosa.

Tal era o costume de ali me sentar — de costas para
uma diviséria e de frente para um corredor, por
onde, alids, saiam as pessoas que j tinham passado
pelos caixas — que a prépria cadeira comegava a
adquirir o cunho de cativa. Aguardava que meus
acompanhantes, mais jovens, terminassem as com-
pras previamente elencadas por minha mulher,
pois, no dia seguinte, domingo, irfamos receber a
familia para a comemoragdo do Dia das Mies.

Folheando o jornal de Aruja, inteirava-me das no-
ticias da cidade (que conheci ha cinquenta anos, e
hoje integra a Grande Sao Paulo). Notei, em certo
momento, que diversos passantes paravam diante
de mim e olhavam para cima. Percebi, entdo, que
havia duas folhas de papel presas com durex, con-
tendo, em letras grandes, uma relagdo de nomes.

O desfile continuava. Comecei a notar a reagio
dos curiosos, cujo olhar, a principio desejoso de
teliz surpresa, baixava ao fim desconsolado. Num
relance, conclui que se tratava do resultado de um
CONCUISO que se encerrara.

Deixara de me preocupar com a romaria, quan-
do uma senhora idosa — portando uma pequena
sacola, cuja transparéncia permitiu divisar um
pedago de pio, trés bananas e duas mexericas, e
imaginando que eu fosse o guardido dos avisos —,
ap6s a consulta a lista de nomes, dirigiu-se a mim
dizendo:

— Eu nio fui sorteada, mas estou feliz.
O meu porqué foi imediato.

— Mogo, olhe, nunca ganhei nada com facilidade
na minha vida, sempre o que veio, veio trabalhan-
do. Tentei, é verdade, participar de jogos de azar.

Fatos & Meditacao

Os bichos que apareciam no meu sonho nio se
transformaram em dinheiro. O azar sempre me
acompanhou, a sorte ndo me sorriu! Héd poucos
dias deixei o hospital onde estive internada com
“peleumonia”, quase morri. Deus ndo quis. Meu
velho estava me esperando em casa, quase sem
comida, quando fui internada as pressas. Lembran-
do-me dele, 14 deitada na cama do hospital, ficava
aperreada... Os dias e as noites nio passavam...
Quando me curei e ia para casa a passos lentos,
com a trouxa de roupas usadas para serem lavadas,
vi, esparramado pelo chdo, um montio de dinheiro.
Abaixei-me e recolhi a papelada. Algumas notas
estavam até carimbadas com a marca de pneus.
Com o mag¢o na mio, comecei a contar o achado,
que somou quatrocentos reais. Olhei para todos os
lados a procura de alguém que fosse o prejudicado
pela perda do dinheiro. Nio vi ninguém. Colo-
quei, entdo, o dinheiro na bolsa, olhei para o céu, e
agradeci ao Senhor, rezando mentalmente a Ave-
Maria. Continuei no meu caminho. O céu havia

se compadecido de mim! Nio dera mais do que
cinquenta passos, quando surgiu diante de mim
uma mendiga, que nio pediu esmolinha. “Estou
verde de fome”, disse ela. Me lembrei do dinheiro e
lhe contei o que me tinha acontecido. Ela foi firme
ao dizer: “me dé cem, fique com cem e dé duzentos
para a Igreja, porém, se tiver pao e banana, prefiro”.
Repetiu: “estou morrendo de fome...” Eu nio pude
atender ao seu pedido de comida — afinal, meu ve-
lho também estava com fome —, e lhe entreguei os
cem. Fiquei com cem, e o restante, apesar da tenta-
¢do, entreguei na Igreja dos Aflitos.

Esse acaso, entretanto, que parecia nio ter nada de
especial, levou-me a refletir...

Com um sorriso interrogativo, que desejava saber
de mim a impressdo causada por sua narrativa,
sem que me concedesse tempo para lhe expressar
meu contentamento pelo desfecho da histoéria,
afastou-se apressadamente, arrastando pelo corre-
dor o cal¢ado em desgaste.

Por José de Oliveira Messina
Presidente do Colégio Dante Alighieri
Ex-aluno 1934/1946



Carta ao Leitor

I rezado leitor, cara leitora:

Um pouco mais de 100 quilémetros separam

a capital Vitéria de Venda Nova do Imigrante.
Porém, sdo necessdrias mais de duas horas para
percorrer esse caminho sinuoso e pitoresco.

Com o passar do tempo, a expectativa de chegar a
uma cidzdezinha “italiana”, no interior do Espirito
Santo, torna-se cada vez maior, o que faz crescer

a decepgio, quando, finalmente, 14 se chega: nio
hd uma s6 construgio ou monumento que nos faga
lembrar a origem da grande parte da populagio
local. Entretanto, essa sensagdo negativa se esvai
rapidamente, assim que comegamos a percorrer

as estradas de terra (Cilas redondezas e paramos nos
diversos pontos de agroturismo da regido. Nesses
locais, as histérias, os aromas e as comidas nos

trazem, o tempo todo, a lembranga emotiva da Itilia,

compensando a falta de uma recordagio fisica.

Esse mundo rural faz lembrar uma parte da vida do

escritor italiano Alberto Moravia, que, nos anos 40

do século passado, teve de abandonar Roma, tomada

pelos nazistas, e se refugiar na regido agricola,
convivendo com uma classe social mais simples,
fato que marcou fortemente seu pensamento. Foi
acompanhado por sua entdo esposa, Elsa Morante,
importante escritora italiana que, neste nimero

da DanteCultural, aparece como coadjuvante de mais
uma histéria, a do cineasta Giulio Manfredini,

cujo primeiro trabalho foi na produgio de um filme

baseado na obra A Aistéria, dessa mesma autora.

Outra presenga feminina importante na revista,
esta como protagonista, é a da entrevistada deste
nimero, nossa ex-aluna Ligia Amadio, maestrina
que estd a frente da Orquestra Sinfonica da USP.
Ela nos conta reminiscéncias de sua época de
Dante, um pouco de sua vida agitada e as viagens
pelo mundo que a musica lhe tem proporcionado.

Falando em viagens, nossa se¢io de Turismo nos
leva ao Lazio, passando por Tivoli, Cerveteri,
Sutri, Viterbo e Bolsena, entre outras localidades.
Da mesma regido sio os pratos sugeridos por
Silvia Percussi na se¢io de Gastronomia: os
tentadores Panzerotti alla romana, Spaghetti

alla carbonara e a Crostata di ricotta.

Despego-me dos leitores desta tltima edigdo de
2010 da DanteCultural desejando a todos boas festas
e um excelente 2011, ano que, alids, marcari o
centendrio do nosso Colégio Dante Alighieri.

Boa leitura!

Fernando Homem de Montes
Publisher
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Notas

Sabores da Italia com espirito nova-iorquino

Mauro Holanda

Mauro Holanda

Desde agosto, quando abriram-

se as portas da filial do restaurante
nova-iorquino Serafina em Sio
Paulo, as mesas ficam lotadas
todas as noites. Um 6timo comego
para a primeira unidade da casa

fora dos Estados Unidos.

O chef que comanda a cozinha,
Ricardo di Camargo, fez um estigio
de dois meses em Nova York para
que fosse garantido o padrio das
receitas por aqui. O carddpio contém
desde as populares “focaccias” e
pizzas (mas feitas com ingredientes importados
e exclusivos) até pratos mais sofisticados, como
o Spaghetti com caviar e o Ravioli tartufo.

Massas frescas artesanais concentram a maior
variedade de opgoes. O T#io de Sofia (ravidli
com manteiga e silvia, nhoque ao pesto e o
paglia e fieno, macarrdo com molho leve de
tomate, manjericio e um toque de creme de
leite) ¢ servido em porgdo generosa — com
um molho pesto muito saboroso, precisamente
equilibrado na combinagio dos ingredientes.
As opgdes de harmonizagio se estendem aos
mais de 120 rétulos de vinho na carta da casa.

Além de sobremesas cldssicas da cozinha
italiana, como o #iramisu, também ha opg¢des
como a torta de chocolate acompanhada de
sorvete de laranja e calda de Nutella.

A rede, que tem mais seis casas além dessas
duas, foi fundada por dois italianos, e é resultado
do que lembra até mesmo uma histéria da
imigracdo italiana do século passado: apés se
per§erem no mar em 1994, Fabio Granato e
Vittorio Assaf fizeram a promessa de realizar

o sonho de abrir o restaurante se conseguissem
se salvar. Na unidade de Sao Paulo, mais trés
sécios brasileiros aderiram ao negdcio.

Serafina - Al. Lorena, 1.705, Jardins - Tel.: (11) 3081 3702

Artistas italianos na 29? Bienal de Sao Paulo

Obras de trés artistas

italianos estdo na 292
Bienal de Artes de Sdo
Paulo: Tatiana Trouvé,
Superstudio e Anna Maria
Maiolino. Seguindo a
proposta da exposicio,

que trouxe como tema a

da arte com a politica e

a forma como ocupamos
socialmente os espagos

em todo o mundo, os trés
trouxeram obras intrigantes.

A ji quase brasileira Anna
Maria Maiolino — ela
vive no Rio de Janeiro
desde 1961 — tem, na
mostra, obras fotograficas
e instalagbes que realmente
provocam a reflexdo. A
que chama mais a atengdo

conexdo inevitivel e proficua

dos visitantes ¢ a “Arroz e Feijao” (na foto abaixo),
instalag¢do com sementes dos dois graos servidos
em pratos sobre uma mesa posta. Anna Maria
usa imagens, videos e objetos em suas criagoes, e
tem uma carreira marcada por um dos préprios
principios da temdtica desta bienal: a relagdo
intrinseca entre arte e politica. Assim que veio
morar no Brasil, para ffa)lzer um curso de gravura
em madeira na Escola Nacional de Belas Artes,
integrou um movimento denominado “Nova
Figura¢ao”, que defendia exatamente essa ideia.

E também de outra italiana a instalagdo composta
de péndulos ligados a fios de metal, conjunto que
compde um campo magnético em um espago
disposto no segundo andar da exposi¢do. Nenhum
dos péndulos toca o chio, e todos permanecem
iméveis. Intitulada “350 pontos rumo ao infinito”
(na foto ao lado), a obra, de Tatiana Trouvé, provoca
uma tensdo que cumpre o objetivo da artista de
tazer com que o publico se sinta desconfortivel.
292 Bienal de Sao Paulo

Curadoria: Moacir dos Anjos e Agnaldo Farias

De 25 de setembro a 12 de dezembro

Parque Ibirapuera * Portio 3 * Pavilhao Ciccillo Matarazzo
Tel.: (11) 5576 7600 * Entrada gratuita



Cartas

“Acabo de ler o nimero de julho desta excelente revista,
muito bem realizada graficamente, com bons textos e belas
ilustra¢des. Muito interessante o artigo sobre Ettore Ximenes
e sua colaboragdo para as obras de arte em Sao Paulo, em
particular o Monumento a Independéncia do Brasil e o
Palacete Puglisi. Continuem publicando artigos como esse,
que reavivam nossa memoria sobre a grande contribui¢do

da colonia italiana para a cultura e riqueza do Brasil.”

Viviano Ferrantini

Errata: Na reportagem “Quatro geragées e uma heranga
gastronémica’, publicada na edi¢io 15, consta que Ruggero
Fasano abriu uma confeitaria na Av. Vieira de Carvalho,
ap6s a fundagio do restaurante Fasano, quando comegou a
expandir os negécios. Esse endereco, na realidade, abrigava
a prépria matriz do restaurante. A confeitaria foi aberta na
Rua Bario de Itapetininga, regido central da cidade.

0 livro esta longe de chegar a pagina final

A era digital trowxe um gigante de pesquisa ao qual um sem nimeno de estudantes do mundo todo recorremc o Google, Mais uma
wez, 0 livro foi covsiderado ameagado — e beitones como o Kindle, da Amazon, ¢ o prdpeio ifad, da Apple, 50 pioraram as previsbes,
pois englobaram a iteratura de ficgdo, Mas dades da area editorial no Brasil sdo positivos: o Ministério da Cultura passou de um
imvestimento de RS 6.1 milhes em 2003 para RS 185 milhdes previstos para 2010° e, na (itima década, a média de livros lidos por
pessoa passou de 1.8 para 4,7 a0 ana™! Alguns tivros, alids, atingem valoes de verdadeiras obras de arte: em 20800, o livro “Birds of
America” foi lelloado pela significativa quantia de US5 8.8 milhoes, A verdade & que o suporte muda, mas o conteddo permanece, £
pesquisas feitas na intemet tém uma grande desvantagem: os textos ndo passam pela avaliagao de profisdonass capacitadas @ as
infarmagies, na sua grande maioria, sao duvidosas — o conhecimento ndo se constidi sobee elas,

Enuanto se discute o futuro do lvo, 3 recomendagdo @ ndo perder tempo: lela e ajude a superar & marca dos brassleiros de 4,7 livios
por ano? 530 Pailo tem indmeras bibliotecas para consulta @ empréstimo. Vale a pena passar nas bibliotecas da Belas Artes
(rua Dr. Alvaro Alvim, 90 & rua José Antinio Coelho, 879), abertas ao plblico & com um vasto acerwo nas dreas de Arquitetura, Artes,
Comunicagio, Design, Relagdes Internacionais e, darg, ficgho, Uma curosidade sobre as bibliotecas da Betas Artes: desde 2004, sdo
certificadas pala ABNT & InMetro com base na 150 9001:2000. Mais infarmagies: www.belasartes.br
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Da calculadora a batuta

A maestrina Ligia Amadio trocou a formagio de engenbeira de
produgcdo para se dedicar a miisica erudita. Aos 47 anos, reveza-
se entre Brasil e Argentina, regendo a Orquestra da Universidade

de Sao Paulo (OSUSP) e a Sinfonica de Mendoza

Por Barbara Ramazzini

O encontro com essa ex-aluna nio

oderia ser em outro lugar se ndo em uma sala nos corredores

internos do anfiteatro da Universidade (ﬁ)e Sdo Paulo, a USP. Afinal, hd 24 anos ela sobe aos palcos

para se dedicar a arte da regéncia. Por sorte conseguimos encontrd-la na cidade em uma brecha entre o
ensaio da OSUSP e a carona de seu irméo ao aeroporto, onde embarcou para Mendoza, cidade argentina
na qual ¢ diretora artistica de uma das orquestras sinfénicas da respectiva provincia. Apesar da baixa
estatura e da voz doce, Ligia Amadio mantém o pulso em riste para conduzir, como uma gigante,

mais de 150 musicos, a fim de tirar deles as notas mais sublimes que a musica pode alcangar.

Além da ponte aérea entre os dois paises, ela ainda arranja tempo para viajar como maestrina
convidada por orquestras pelo mundo inteiro. Sdo cerca de 50 a 60 concertos por ano. Sé
em 2010, ela ja 1passou pela Tailandia, pelo México e pela Alemanha, e vai fechar o ano em

1

Israel, onde rea

zard o sonho de conhecer o pais fazendo o que mais ama: reger.

Durante seus 11 anos como aluna do Dante (1969 a 1980), Li’%ja preencheu o seu boletim sempre com

notas altas, princi%tlmente em exatas, drea de maior aptidio.
SP cursar Engenharia de Produgio. Por acaso entrou no CoralUSP e, em pouco

Meédio, foi para a

anto que, ao final de sua 32 série do Ensino

tempo, percebeu que seu amor era pela batuta, ndo mais pela calculadora. Passou mais oito anos dentro
de uma universidade, mas desta vez em Campinas, na Unicamp, onde seguiu sua verdadeira vocagio, a
de maestrina. O reconhecimento do seu trabalho estd concretizado em premia¢des como a do Concurso
Internacional de Téquio Kara Regentes, em 1997 (foi a primeira mulher, em 30 anos, a vencé-lo), e a

de “Melhor Regente do

no” no Brasil, em 2001, pela Associagio Paulista de Criticos de Arte.

Entre as diversas coincidéncias felizes que permearam sua vida, uma foi a retomada de suas
relagbes com o Dante: a maestrina regeu a OSUSP em uma festa realizada na Sala Sio

Paulo em junho deste ano, evento que marcou o inicio das comemoragdes dos 100 anos do
Colégio (a completarem-se em 2011) . “Eles ndo sabiam que eu a regia. Foi maravilhoso, uma
honra muito grande. Sempre tive um carinho pelo Colégio, ali era 0 meu ninho.”

Nesta entrevista a Dante Cultural, Ligia conta seus caminhos, feitos de planos e acasos,
e faz uma reflexio consistente do que significa a musica erudita em sua vida.

Quais lembrangas vocé tem dos tempos de Dante?
Todas as lembrangas. Eu tenho que puxar as ga-
vetinhas da memoria, de tantos acontecimentos.

O Dante foi a minha vida. E toda uma estrutura
de pensamento, de sentimento. O que te limita é

o que te abre. Quer dizer, vocé aprende a se com-
portar, a ter os limites do viver em sociedade. L4 ¢
um determinado tipo de sociedade também. Quem
estuda no Dante em geral faz parte de uma camada
social especifica, entdo vocé também aprende a li-
dar com essas pessoas. E um ensinamento de vida,
cria uma base e uma estrutura completas. E muito
forte estudar num colégio como esse.

E vocé era boa aluna?
Excelente! Eu era uma das primeiras da classe.

Algum professor foi especialmente importante para
vocé?

Muitos eram maravilhosos. Tinha um professor

do gindsio, de literatura, que se chamava Ari e me
incentivou muito a escrever. O de fisica, chamado
Bedaque, toda a classe adorava. A minha professo-
ra do 3° ano do primdrio, Maria do Carmo, era um
ser humano de luz, maravilhosa. E tinham aqueles
professores, como a Ana Albanese, que eram famo-
$Os € nunca vamos esquecer, nem que vivamos 500
anos. A Ana era muito rigida e tudo nela era muito
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caricato. Falava em italiano, era filha de um famoso
e importante matemadtico italiano. Ela lecionava no
colegial (atual Ensino Médio) e, nas chamadas orais,
as pessoas iam para lousa e nio sabiam fazer nada.
Nos nio aprendiamos com a classe, aprendiamos
nos preparando para as provas, que eram muito
dificeis. Eu ia para a biblioteca, tirava os livros,
aprendia, e depois os meus amigos copiavam os
exercicios de mim.

Vocé tinha afinidade com alguma matéria?

Com a drea de exatas, matemadtica principalmente.
Depois fisica e um pouco de humanas. éjostava
muito de portugués e literatura. Agora bioldgicas...
[risos], essa drea nio me interessava.

Vi em seu site que sua primeira no¢io musical foi aos
cinco anos, com a professora Maria Cristina da Ponta
Fiore. Como eram essas aulas?

Essa professora era do bairro onde eu morava, uma
pessoa maravilhosa. Foi ela quem me alfabetizou.
Mas na verdade a minha musicaliza¢do, como a da
maioria das pessoas, comegou antes de eu nascer. A
minha mie cantava muito, isso ja é o processo de
musicaliza¢do do bebé, porque nés ouvimos tudo
quando estamos no ttero materno. Depois eu a
acompanhava as missas, nas quais ela fgzia parte
do coro com seu canto lirico. E quando fiz 5 anos,
pedi para estudar piano. Meu pai gostava de ouvir
opera, mas a veia musical vem da minha mie.

E depois, como foi sua trajetéria musical?
Nunca pensei em fazer musica profissionalmente.
Ela era uma necessidade interior, espiritual, es-
tética, mas nio um objetivo profissional. Aos 13
anos, entrei no Conservatério Dramdtico Musical
de Sdo Paulo, e continuei s6 com as aulas priticas,
porque das tedricas ja sabia tudo desde crianga.
Entrei em 1981 na Faculdade de Engenharia de
Produ¢io na Poli [Escola Politécnica da USP], e

N
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no terceiro ano, casualmente, tive um contato com
o CoralUSP [Coral da Universidade de Sao Paulo].
A partir dele, me apaixonei pela arte de reger, vi
que tinha talento para isso. Eomo eu tocava piano,
logo que entrei no coral, me colocaram como assis-
tente de maestro. Num instante, aprendi todo esse
“métier” e, quando dei por mim, nio queria estar
mais na Poli.

Qual foi a casualidade que alevou a participar do Co-
ralUSP?

Uma amiga minha que me apresentou. Voltdvamos
para casa juntas na época da faculdade, éramos
vizinhas. Um dia, ela disse que ia entrar para o
CoralUSP e me pediu uma carona até 14. Quando
entrei no local para acompanhd-la, a maestrina
Helena Starzinsky perguntou: “Por que vocé tam-
bém nio faz o teste para entrar no coral”? E eu fiz.
Entrei para cantar e depois surgiu a possibilidade
de tocar piano, porque eles viram que podiam me
aproveitar para outras fungoes ali.

E quando vocé se tornou, de fato, uma maestrina?
Assim que terminei a engenharia, entrei na Uni-
camp [Universidade Estadual de Campinas] para
fazer regéncia. Foram mais seis anos de graduagio,
com periodo integral. Depois fiz p6s-graduagdo em
Artes na Unicamp também.

Quem foi o seu grande mestre na arte de reger?

Tive vérios, mas o meu principal professor foi da
Unicamp, Henrique Gregori. Estudei seis anos
com ele. Além dele, Eleazar de Carvalho e os
grandes maestros internacionais como Ferdinand
Leitner, ja falecido, Kurt Masur, Julius Kalmar, Sir
Edward Downes, e tantos outros.

Entao, depois que vocé terminou a graduagio, foi
para o mundo...

Nio, durante a faculdade eu fazia cursos em todas
as férias que podia, dois no verdo e um no inverno.

Foto do primeiro ano do Ensino Fundamental. Ligia é a quinta aluna da primeira fila,
contando da direita para a esquerda. Ao lado, ela esta de azul carregando uma cesta -
vestiu-se de anjo para uma cerimonia de primeira comunhdo com colegas da escola



Comecei no Brasil, depois passei a ir ao exterior.

O primeiro fora do pais foi na Accademia Musica-
le ghigiana, em Siena, na Itilia. E um dos cursos
mais importantes, com um grande professor austri-
aco, Ferdinand Leitner.

Qual foi a primeira orquestra que vocé regeu profis-
sionalmente?

Em 1986, no primeiro ano da faculdade, eu ja regia
um coral em Campinas, ou seja, ja sdo 24 anos de
regéncia. Depois, fui maestrina da Orquestra Jo-
vem de Jundiai e da Orquestra do Conservatério
Villa-Lobos, em Osasco. Um grande marco do
meu comegco foi em Cuba. Fiz um curso de férias
em Brasilia com a professora Elena Herrera, uma
regente cubana muito importante. Ela levava os
melhores alunos para reger sua orquestra em seu
pais. A experiéncia foi barbara. As primeiras emo-
¢Oes sdo muito fortes, além de conhecer uma cultu-
ra tdo distinta como a cubana, uma realidade social
completamente diversa. Foi uma experiéncia cultu-
ral Unica, os cubanos sio muito musicais, como os
brasileiros, tém musica nas veias. Depois de reger
algumas vezes 14, vim para a Orquestra Sinfénica
Nacional, no Rio de Janeiro, da qual fui maestrina
titular por 12 anos. Nesse tempo, atuei na Argen-
tina simultaneamente como regente titular numa
orquestra em Mendoza. Fiquei o ano de 2009 em
Campinas e agora estou na OSUSP [Orquestra
Sinfonica da USP] e, junto com ela, rejo uma outra
orquestra de Mendoza (existem duas na provincia).

Ligia sempre foi boa aluna, principalmente
nas disciplinas de exatas, o que a levou

a optar pela carreira de engenheira de
producao quando se formou no Dante

Como vocé vé a profissao de regéncia hoje no Brasil?
Os jovens se interessam pela profissao cada vez mais,
ou hd uma preocupacio pela falta de procura?

Os jovens ainda procuram sim, tem muita gente
que quer ser regente. Por sinal, tem gente demais
para as Foucas oportunidades que existem. Ha
muitas faculdades com o curso de regéncia e pou-
cas orquestras profissionais para absorver os f%r—
mandos. Uma parte nio consegue se desempenhar
e acaba fazendo outras coisas f%Lr]a da drea.

Vocé comentou que ia muito bem em
matemadtica. Acha que essa disciplina ajuda na
musica?

Totalmente. A musica é matemitica, ela a trans-
cende, mas nio deixa de sé-la em sua base, em sua
arquitetura principalmente. A estrutura de uma
composi¢do se baseia em principios numéricos
matemadticos. E para organizar a constru¢do de um
espetdculo, ou de uma obra, vocé na verdade usa

a teoria de tempos e métodos, que é uma grande
parte do curso de engenharia de produgio. Ja que
uma orquestra ¢ um organismo caro, vocé tem de
tazer com que um grupo determinado de pessoas
chegue a um resultado de exceléncia no menor
tempo possivel. E ai estd a teoria na pritica.

Vocé acredita que o Colégio Dante lhe deu disciplina
para a musica?

Certamente. O que ele mais deu foi disciplina.
Além de capacidade de trabalho, método, racioci-
nio. O Dante ¢ uma excelente escola. A dnica cri-
tica que eu faria é que ele foi extremamente parco
em relagdo aos estudos das artes. Eu nio sei como
estd hoje, mas nés tinhamos aulas de musica e s6
aprendiamos os hinos, ndo tinhamos acesso a ins-
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trumentos, uma real mu-
sicalizacdo. Naquela época
nio se dava importincia

a isso em qualquer escola.
Eu acho que as artes, inde-
pendentemente do rumo
de vida, sdo esséncias para
a formagao da criatividade,
do cariter, do saber convi-
ver em grupo, do desenvol-
vimento da sensibilidade.
Acha que a musica erudita
esta hoje mais acessivel a
um publico leigo?

£

um. Conviver, escuti-la,
vivencid-la, isso sim cria a
experiéncia que te transforma de leigo a iniciado.
O que acontece no Brasil é que ha poucas oportu-
nidades para que todas as pessoas tenham a convi-
véncia com esse tipo de musica.

Que elas sejam iniciadas...

Exatamente. Tive experiéncias maravilhosas, tra-
balhei durante dez anos no Conservatério Villa-
Lobos, de Osasco, com alunos muito pobres. E

era impressionante ver como em poucos meses

eles tinham um referencial intelectual e estético
completamente diferente. Eles conheciam um
mundo de que jamais suspeitavam, através do con-
vivio com a musica. Comegavam a descobrir que
ha compositores dos séculos XVI, XVII. As vezes
nem pessoas cultas, nem ministros sabem desses
nomes. E criangas, muitas cujas maes eram alcod-
latras e com pais problemadticos, transformavam-se,
porque a perspectiva de vida delas se alterava com-
pletamente. E muitos desses meus alunos hoje sio
profissionais, maestros, cantores, dos melhores gru-
pos, como da Osesp (Orquestra Sinfonica do Estado
de Sdo Paulo). Ou seja, gente que conseguiu fazer
do conhecimento musical uma profissao.

Falta um incentivo por parte do governo?

Muito, falta um incentivo em massa. Como eu
falei, a musica erudita é para todas as pessoas, nio
é para quem quer ser musico. Assim como todo o
mundo estuda matemdtica, portugués - musica é
uma drea do conhecimento humano muito impor-
tante. Nés vivemos musica o dia inteiro. Se vocé
observar na sua vida, tudo o que vocé assiste tem
musica, vocé estd andando tem musica, as pessoas
fazem declara¢do de amor através de musica. Os
jovens soltam toda a sua revolta, desejos, através da
musica. Misica é um alimento da alma. A erudita
¢ o seu estdgio mais elevado, assim como a litera-
tura o € para o idioma. O rap e uma sinfonia sio
manifesta¢oes distintas de dli)versos graus de com-

A msica é 1 Ligia com um amigo do colegial (hoje, o chamado
musica ¢ para qua c%uer Ensino Médio) na colmeia do Colégio, espaco
hoje ocupado pela area administrativa

/ plexidade, do mais simples
ao mais sublime.

Como vocé rege em
diversas partes do mundo,
qual é o balango que faz do
contato das pessoas com a
musica erudita no Brasil e
fora dele?

Pergunta dificil essa. Acho
que a musica erudita tem
pouca penetra¢io no
mundo inteiro, até na Ale-
manha. H4 cerca de dois
séculos, nas casas dos eu-
ropeus todo mundo tinha
um piano, ou tocava um
violoncelo, ou um violino,
porque nio tinha televisao, ridio, tocador de discos.
A musica era feita ao vivo, ndo existia uma grava-
¢do. Quando se ia a um restaurante ou a um baile,
as musicas eram ao vivo. Em casa, a tarde, o que
vamos fazer? Vamos tocar: o pai, a mie, a visita. O
tazer musical era parte da vida das pessoas. Com a
tecnologia, isso tudo mudou. Hoje ¢ dificil quem se
retna dessa forma. A musica € o tipo da coisa que,
se vocé fizer, vai amd-la. Vocé nio escapa dela.%e
um dia ela foi aprendida, ndo com repressio, claro,
vocé vai ser um consumidor de musica cldssica a
vida inteira. Mesmo que seja um médico, um ad-
vogado, isso faz parte das necessidades espirituais

e estéticas. Até na Europa a sociedade mudou, as
pessoas ndo possuem mais este “fazer musical”. Por
exemplo, uma grande amiga minha foi reitora de
uma importante escola de musica na Alemanha,

e diz que hoje quase nio tem mais alemaes estu-
dando no conservatério. Os alunos agora sio os
orientais, os russos... Poucas pessoas se interessam,
porque é um estudo muito rigoroso, lento e dificil.
As pessoas nao tém mais paciéncia e persisténcia?
Com certeza. Hoje, nem na televisio vocé sequer
consegue sustentar uma imagem durante muito
tempo, com o controle remoto em mios. Nio se
tem mais a capacidade de concentragdo. Acho que
esse € o ponto: paciéncia para um estudo longo,
demoracfo, sacrificado. Até para a apreciagio de um
concerto € preciso estar conectado com aquilo.

Conte-me um pouco do projeto que vocé realizou
com o Ministério da Educagio, a cole¢ao Miisica Bra-
sileira no Tempo.

Procurei o governo para produzir um material em
que se analisa a histéria (ﬁ)a musica brasileira em
paralelo com a histdria politica de cada época. Sdo
os grandes movimentos musicais desde a vinda

da Familia Real (em 1808) ao Brasil até por vol-

ta de 1960, com a Musica Nova. Todo o projeto



intelectual, de escolha do contetddo, é meu. Cada
DVD aborda alguns compositores do periodo em
questdo, com uma pequena biografia diles narrada
por um ator ou atriz, e, em paralelo, 0 movimen-
to artistico e histérico. Além disso, hd também

o concerto das obras com a Orquestra Sinfénica
Nacional. O projeto foi patrocinado pelo MEC
[Ministério da Edumpdo]? e principalmente pelo
ministro Fernando Hadda(i um grande incentiva-
dor. O Ministério distribui dois dos DVDs para as
escolas de ensino a distdncia, mas a ideia é que o
conjunto seja dado a todas as escolas publicas bra-
sileiras. Foram anos de trabalho para a produgio
desse material e ficou exatamente como eu queria,
foi muito prazeroso fazé-lo. O que nio foi prazero-
so é que a Universidade Federal Fluminense (par-
ceira do projeto, por abrigar a OSN) esta retendo os
DVDs desde dezembro do ano passado e ndo sei o
motivo. Os DVDs nio estdo a venda. Apenas dois
deles foram vendidos numa loja do Rio de Janeiro,
porque os musicos da orquestra tiveram uma cota
dada pela reitoria e optaram pela venda.

Qual a orquestra ainda néo regida, mas com a qual
vocé sonha desde o inicio da sua carreira?

Ha algumas que sdo o sonho dos regentes, mas
Eoucos conseguem: pédios como a Filarmoénica de
erlim e Filarmonica de Nova York. Quem sabe

um dia...

Vocé vai agora para a Alemanha reger a Orquestra
Filarmonica de Baden-Baden. Qual é a sensagio de
reger na Alemanha, um pais com grande veia erudita?

Apaixonada pela regéncia, Ligia viaja o mundo a trabalho quando nao
esta cuidando de suas duas orquestras: a OSUSP e a de Mendoza

E gostoso, mas nio ¢ diferente de reger uma nossa
do mesmo nivel. A diferenca se di com as emogoes
que vocé vive com um grupo humano. Alguns deles
sdo muito abertos e ai fazer musica se torna um ato
de amor. H4 emog¢6es muito fortes num concerto,
e o publico se envolve. Tive grandes momentos na
Orquestra Sinfénica Nacional, sou apaixonada na
atual, a OSUSP, a melhor com que eu ja trabalhei
artisticamente e no quesito humano. C%ostei muito
também da Filarmoénica de Bogotd e a de Buenos
Aires, com a qual tenho um envolvimento muito
forte. Estive este ano no México e na Tailandia,
foram muito lindas essas apresentagdes.

Existe algum concerto inesquecivel?
O Concertgebouw em Amsterda. Foi um concurso
em que eu cheguei a final para realizar um curso
chamado Kondrashin Conductors Masterclass. Eram
quatro estudantes escolhidos de 180 inscritos do
mundo inteiro e eu fui um deles. Ao final do curso,
os quatro regiam a Concertgebouw. Foi uma das
emogdes mais maravilhosas que ji senti. Em T6-
uio também, quando cheguei a final do Concurso
nternacional de Téquio para Regentes. Sdo con-
cursos muito dificeis e caros. Quando vocé nio tem
um patrocinador, como eu, que nunca tive, trabalha
0 ano inteiro para paga-los.
Como foi reger na festa que abriu as comemoragdes
do aniversario de 100 anos do Dante?
Foi um acaso. Eles chamaram a OSUSP, mas nio
sabiam que eu a regia. Foi maravilhoso, uma honra
muito grande. Sempre tive um carinho pelo Co-
légio, ali era minha
casa, o meu ninho.
Todas as brincadei-
ras, traquinagens,
eram feitas ali. Os
namoradinhos, as
descobertas, os amo-
res, foi tudo ali em
primeiro lugar.
Quais sio os seus
projetos para quan-
do voltar da Alema-
nha?
Este ano tenho con-
certos com a OSUSP
e com a minha or-
questra de Mendoza.
Prossigo com as duas
em 2011. Em de-
zembro, vou a Israel
i reger a Filarmonica
de Jerusalém e a Or-
uestra de Camara
e Israel.

”
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Capa

Entrar, sentar, comprar e
ouvlr um dedo de prosa

A cidade de Venda Nova do Imigrante concentra a maior parte da
populacido de italianos e descendentes do Espirito Santo. Nio a toa, € a
capital do agroturismo, modalidade definida justamente pelo costume tio
italiano de receber os visitantes sempre com bom papo e boa comida

Por Marcella Chartier e Fernando Homem de Montes

uando Dimaris Doro nasceu, em 1956, um de 1990, a champagne ji havia evaporado, mas o
ami%o da familia que era libanés e também vivia tecido prometido vestiu a noiva de Fernando Lo-
em Belo Horizonte, deu ao pai dela um tecido renzoni, em uma festa para 700 pessoas realizada
origindrio de seu pais e lhe pediu que o guardasse em uma casa de quase cem anos, parte da histéria
até que a filha ficasse noiva. Como forma de in- da familia do noivo. Em agosto de 2010, vinte
crementar a simbologia que o ato carregava, o sr. anos depois e as vésperas §e uma viagem de co-

Doro colocou com o pano, em um bad, mais duas
garrafas de champagne. Ali, o 1\Pfano e as garrafas
ficaram por mais de 30 anos. No segundo semestre

Um dos principais atrativos de Venda
Nova do Imigrante é a natureza, bem
representada pela Rota do Lagarto

Fernando Homem de Montes




Marcella Chartier

memoragio da data, Fernando se lembra, sentado
em uma das mesas do restaurante que montou na
mesma casa, de cada detalhe da roupa da esposa, da
cerimoénia do casamento e até mesmo do que foi
servido: “O pano virou uma blusa estampada, a saia
era comprida e clara. Por ela ser mulata, quis uma
roupa que tivesse a ver com suas raizes africanas”,
conta o chef. Como complemento, a decoragio
também buscou inspira¢do nas mesmas origens.

No cardépio, porém, as influéncias ja eram outras:
como entrada, foi servida polenta. Como acom-
panhamento desse que ¢ um dos pratos mais tra-
dicionais dos italianos, havia duas op¢oes: queijo
ou o socol, um embutido feito do lombo do porco
que ¢ exclusividade de Venda Nova do Imigrante,
no Espirito Santo, cidade onde a reportagem da
DanteCultural esteve em agosto deste ano, e onde
nasceu e vive Fernando Lorenzoni.

A pouco mais de 100 km de Vitéria, Venda Nova ¢é
um destino turistico bastante procurado por quem
gosta das montanhas. E considerado municipio
desde 1988, mas tem uma histéria que comega
bem antes disso, na colonizagio portuguesa. Gran-
des familias vindas de Portugal se instalaram nas

A boina na cabecga parece parte de
um uniforme estabelecido para os
senhores do coral Santa Cecilia,
formado, em sua maioria, por idosos.
Acima, Benjamin Falchetto, de

83 anos, fundador do coral, que
passou a vida trabalhando na roga, e
permanece fazendo isso até hoje

terras da regido, que ficou repleta de fazendas de
café, trabalhadas por escravos. Por volta de 1882,
comecaram a chegar os primeiros imigrantes italia-
nos, vindos principalmente do Véneto e do Trento.
Com o fim da escraviddo, em 1888, boa parte dos
portugueses abandonou suas propriedades ou as
vendeu aos italianos — que mantiveram o café
como cultura e passaram a plantar também o ne-
cessdrio para seu sustento.

E foi um comportamento peculiar dos italianos

ue deu origem ao que hoje é a principal fonte
ge renda do municipio — e motivo de orgulho
dos moradores: o agroturismo. A ideia de receber
as pessoas em casa e servir um pouco de tudo o
que ¢ produzido ali, como queijos, doces, vinho e
antepastos, acabou se tornando um negdécio lucra-
tivo. Desde 2006, quando a cidade recebeu uma
premiagdo do Ministério do Turismo por conta de
seu pioneirismo, Venda Nova do Imigrante é co-
nhecida como a capital do agroturismo brasileiro.
Os visitantes chegam em busca desses produtos, da
recep¢do familiar dos descendentes de imigrantes
e das belas paisagens e roteiros de ecoturismo de
Pedra Azul, na mesma regido, como a Rota do La-

15
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Arquivo pessoal Qémaris e Fernando Lorenzoni

garto (que tem esse nome Y
porque cerca uma monta- L
nha de pedra cuja forma- £
¢do lateral se assemelha a
um lagarto).

Em outubro, hd mais

um motivo para a visita:
a Festa da Polenta, que,
em sua 322 edigdo, reuniu
neste ano cerca de 30

mil pessoas. Visitantes
que vao nao apenas para -,
comer, mas também para "4 ¥
assistir aos desfiles co- . " :
muns a esse tipo de festa # '

— como o das candidatas
ao posto de rainha da ;
polenta — e a outros mais  *%
inusitados, como o do '
queijo gigante, que pesa

800 quilos.

Uma cidade, uma familia

Nas noites de quinta-
feira, o sr. Benjamin
Falchetto, sempre tem
COmMPpromisso: o ensaio
do coral Santa Cecilia,
composto, em sua maio-
ria, por idosos, entre os
32 integrantes. Na noite em que a reportagem da
Dante Cultural péde acompanhar um ensaio, o
grupo se preparava para fazer uma apresentagio
em Juiz de Fora (MG), em homenagem a um pa-
dre. Os cantores e cantoras se reinem em uma
sala ao lado da igreja e seguem, disciplinados, as
orientagbes do maestro. Tia Cacilda, uma das fi-
guras mais famosas da cidade (é ela quem produz

o socol de melhor qualidade) fica ao centro, em
destaque, cantando a plenos pulmdes, enquanto seu
marido toca o teclado. Quase todos os homens do
coral tém uma boina na cabega.

Uma das primeiras familias italianas a chegar a
Venda Nova foi a do sr. Benjamin. Seus pais viviam
em Alfredo Chaves, cidade préxima, e se mudaram
para 14 quando o filho tinha 11 meses. O menino
estudou apenas até o 3° ano do primario. “Parei
porque precisava ajudar meus pais na roga. E esse o
meu trabalho até hoje”, afirma, com uma vitalidade
e juventude impressionantes para um senhor de 83
anos que passou a vida fazendo um trabalho tio
pesado. Idilia, sua esposa hd 60 anos e com quem
teve 15 filhos, ndo reclama das dificuldades por que

B \
-
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: S 3 e,
O casamento de Damaris e Fernando teve
polenta e socol, servidos a 700 pessoas
em uma casa com decoracao africana

assaram. Mas conta:
“Virias vezes eu tive que
dividir um ovo entre duas
criangas.”

Todos os filhos fizeram
ou ainda estdo fazendo
curso superior. Em 1944,
entre a enxada e os cui-
dados com tantas crian-
¢as, ainda sobrava tempo
para cantar. Benjamin flz)i
o fundador do coral San-
ta Cecilia, que comegou
com musica sacra e foi se
diversificando, até chegar
| aos classicos e as “canzo-
| netas” italianas.

A performance desse
grupo € emocionante em
todas as cangdes, mas,
quando se trata de cantar
em italiano, o ambiente

_ & muda. O tom ja cantado
b ¢ do sotaque de cada um
se potencializa no idioma
da terra onde nasceram
os ascendentes, e é pos-
sivel notar um orgulho e
uma alegria imensos em
poderem ir além do res-
gate dos lagos italianos:
esses cantores ndo precisam recobrar o que ainda
vivem intensamente, e juntos.

De fato, trata-se de uma s6 familia. Os sobrenomes

se cruzaram, combinando Carnielli, Busato, Cali-

man, Brioschi e muitos outros. Isso porque, desde
ue os primeiros imigrantes italianos chegaram a
enda Rlova, seus descendentes se casavam entre

si — até porque quase toda a cidade era formada

por eles.

Tia Cacilda tem o sobrenome de uma das familias
mais importantes da histéria da cidade, Caliman.
Ela ¢ sogra de Bernadete Lorenzoni, irma do chef
Fernando apresentado no inicio desta reportagem.
Bernadete ¢ cunhada de Carminha Busato, que por
sua vez é nascida de uma Carnielli.

Todas elas tém em comum, além da origem italia-
na e do envolvimento com o agroturismo, o talento
empreendedor. Sio elas que conduzem tudo — ou
tomam parte essencial — na administra¢do dos
negdécios da familia, o que ndo deixa de ser curioso,
uma vez que no passado, nas familias italianas mais
tradicionais, a obten¢do do sustento estava sempre



a cargo do trabalho masculino. Entre todas essas
mulheres de negécios, Damaris, esposa de Fernan-
do Lorenzoni, ¢ a tinica que nio tem origem italia-
na, mas carrega boa parte da responsabilidade pelo
sucesso do restaurante do casal.

As mulheres e os negécios

O Don Lorenzoni é um sonho realizado. A casa
que se tornou a sede do restaurante tem mais de
cem anos. Erguida pela familia imigrante, servia
antigamente de paiol, e estd localizada ao lado da
casa onde os Lorenzoni moravam — que deve
também ser restaurada em breve para amplia¢do do
negdcio.

O restauro de construgdes, infelizmente, nio foi
uma pratica muito realizada na cidade. A dnica
edifica¢do que recebeu esse cuidado foi a igreja da
comunidade de Pindobas, no entorno do centro de
Venda Nova. E além da casa de Fernando, poucas
constru¢des centendrias permanecem de pé — en-
tre elas, uma no sitio dos Busato, e outra perto de
Pindobas, que pertence a cozinheira da escola da
comunidade e j foi evacuada porque corre o risco

de desabar.

Logo na entrada do antigo paiol dos Lorenzoni,
hd um quadro com uma foto do edificio antes
da reforma — estava caindo aos pedagos quando
Fernando insistiu em manté-lo (ﬂ: pé para sediar o
restaurante. O lugar é encantador: atrds da casa, a
beleza das montanhas de Venda Nova ja impres-
siona os visitantes. L4 dentro, as mesas preparadas
sofisticadamente compéem o ambiente com deze-
nas de objetos decorativos, a maioria dos quais an-
tigos. So todos frutos de uma mania de Fernando:
guardar. Sejam lembrangas de familia, de etapas da
vida, ou mesmo itens que ele encontrou em bre-
chés (como um guarda-chuva da grife Valentino
ue ele mantém pendurado na parede) ou no lixo
((]como um dos méveis trazidos %uropa).

Quando Démaris se mudou para Venda Nova, jd
tinha morado na Alemanha, onde fez um mes-
trado, e trabalhava entdo na Embrapa (Empresa
Brasileira de Pesquisa Agropecudria), como pes-
quisadora. “Venda Nova sé tinha 2 mil habitantes.
Fiquei tao impressionada com a natureza, que eu
fazia jarras de flores que nunca tinha visto na mi-
nha vida. Se ia numa plantagio de café e estava
dando flor, colhia e fazia a jarra. No dia seguinte, ia
numa de cenoura e fazia o mesmo. Em seis meses,

A segunda menina, da esquerda para a direita, é Bernardina, a mae de Fernando Lorenzoni. As

criangas ainda nao tinham sapatos, e por isso seus pés ficavam atras dos pequenos arbustos
- - — T — . - F—

Arquivo pessoal Damaris e Fernando Lorenzoni

3 ‘_:H

PP

o



18

Fernando Homem de Montes

R N T

FISET S R

eu fiz jarras de flores que nunca tinha visto.” O
encantamento da mineira pelo Espirito Santo logo
ganhou mais um motivo, quando ela conheceu
Fernando.

Desde o namoro, os dois pareciam, entretanto, des-
tinados a0 nomadismo. Damaris teve que se mudar
para Vitéria por causa de trabalho, e 14 permaneceu
mesmo depois do casamento com Fernando, que
ficou em Venda Nova no inicio, onde tinha uma
farmdcia. Ele transferiu o negécio para a capital
capixaba, mas também nio foi por muito tempo:
Damaris foi convidada, em 1996, para fazer um

O paiol dos Lorenzoni antes e depois
da reforma, guiada por Fernando sem
ajuda de arquitetos ou especialistas

doutorado em nanotecnologia na Suica, pago pela
empresa onde trabalhava. Foi o passo que dgetermi—
nou boa parte dos caminhos do casal dali em dian-
te. Além de conseguirem poupar um bom dinheiro
(e também gastar, viajando pelo velho mundo), foi
na Europa que Fernando estudou gastronomia e
onde se deu a consolidagdo do sucesso profissional
de Démaris, que recebeu mais um convite: o de
morar nos Estados Unidos. “A empresa dos EUA
que queria contratd-la tinha um microscépio que
ninguém operava, e ela aprendeu a fazer isso na
Suica”; ex fica Fernando, sem esconder o orgulho
que tem da esposa.

Foram cinco anos nos Estados Unidos, experiéncia
ue também foi positiva para que o filho 5)0 casal,
%abor, aprendesse inglés. Mas Fernando nio sim-
patizou com o pais. “Restaurante americano ¢ as-
sim: tem um dono que nunca aparece, um gerente
americano e um monte de hispanos que trabalham



para ele. Gente que estd em situagio ilegal, se sub-
mete a qualquer coisa e é maltratada. O Fernando
ficava no meio — sendo que ele era legal no pais,
tinha permissdo de trabalho e qualificagdo. Foi fi-
cando muito magoado”, lembra Damaris.

O retorno e a abertura do restaurante foram deci-
didos juntos. Dois meses antes de a familia se esta-
belecer definitivamente em Venda Nova, Fernando
voltou ao Brasil e comegou a reformar a casa cen-
tendria para realizar o sonho de cozinhar e servir
para seus proprios clientes. “Quando eu cheguei,
tomei um susto! Ficou muito mais bonito do que
eu imaginei! Ai eu pedi as contas e vim embora.
Dormi cientista e acordei garconete”, conta Dama-
ris, que continuou seu trabalho para a empresa es-
tadunidense a distincia, mas se colocou a frente do
negécio junto com Fernando. “Ela conhece 54 pa-
ises, tem uma carreira cientifica de muito sucesso,
é respeitada em virios lugares do mundo. Quando
vém jornalistas aqui para me entrevistar, eu chamo
ela. Porque fiz esse caminho todo na minha vida
por causa dela. Existe uma histéria dela primeiro,
eu entrei nessa histéria. E ela entrou na minha
vida”, conta o chef-

O resultado dessa parceria, com um alto padrio
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A mania de Fernando é guardar objetos. E necessario muito tempo no

de qualidade gastronémica (que nio deixa nada a
desejar nem mesmo a uma clientela exigente como
a paulistana), foi um sucesso de piblico. Quando
passa a temporada de férias e o movimento do
restaurante diminui, Ddmaris organiza noites de
jazz, de moda de viola, saraus literdrios — ideias
trazidas da experiéncia nos Estados Unidos. “Ld eu
particiFava de um clube de leitura q]1£1:e reunia umas
20 mulheres, cada uma de um pais. Era a coisa
mais linda do mundo, cada més a gente se reunia
na casa de uma, e ela fazia a comi§a tipica do pais,
contava a histéria da vida dela, mostrava fotos an-
tigas. Conheci uma alema de 84 anos que pulou de
paraquedas na Segunda Guerra, quando era espig;
e uma nigeriana que foi vendida pelos pais e fugiu
a pé do marido que a comprou, andando por um
més até chegar em outro pais, uma doideira.”

O Don Lorenzoni estd envolto por um esmero de-
licado e pelos ares de uma bonita histéria de amor,
o que ndo é convidativo s6 para os jornalistas. “Nés
somos os atrativos também, sabe? Existe a hist6ria
dos dois. Tem gente que vem e fica cinco horas na
mesa, e consumindo”’, diz Fernando. De fato, nio
da vontade de se levantar.

O principal prato de entrada da casa é tdo famoso
[ B |

restaurante para conseguir notar tudo o que ele reuniu por ali
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“NOs somos os atrativos também, sabe?
Existe a histéria dos dois. Tem gente
que vem e fica cinco horas na mesa, e
consumindo”, conta Fernando Lorenzoni

que tem status de primo piatto principal: a torre de
polenta com socol, tomate seco e queijo foi criada
pelo chef enquanto ele voava de volta ao Brasil e

se deu conta de que teria dificuldades para contar
com a riqueza de ingredientes que tinﬁa nos Esta-
dos Uniccllos. Pensou, entdo, em privilegiar produtos
locais, e as bases da torre sdo praticamente as bases
da alimentagio dos descendentes de italianos da
regido. E Fernando ji teria o forne-
cimento do melhor socol da cidade
garantido na familia, j4 que sua irma,
Bernadete Lorenzoni, é casada com
o filho da dona da receita, tia Cacil-

da.
Aos 64 anos, Cacilda Caliman divide

famoso da regidao, o socol

com o filho e a nora, Bernadete, de
52 anos, as responsabilidades do ne-
gécio. Mas é d}a)ls mulheres a fungio
de preparar o embutido cuja receita
chegou com os imigrantes e foi pas-
sada de gera¢do em geragio — so-
frendo porém mudangas, tanto por
conta dIcJ> gosto dos clientes quanto

elas adequagdes exigidas pela vigi-
Elncia sanitdria. “O socol era feito do
pescogo do porco, que a gente mata-
va em casa mesmo, e com cada ani-

mal dava pra fazer duas pecas. Hoje, ~#

| ————
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a gente compra a carne nas condi-
¢oes exigidas pela vigilancia e usa o
lombo, porque tem menos gordura,
e colocamos menos sal, também”,
explica Cacilda. Os segredos — um,
. nio revelado, e o outro, sim — sdo
dois: o tempero do embutido, guar-
dado pelo filho de Cacilda, e seu
corte para o consumo, feito em fa-
tias bem finas.

Sdo 350 quilos de socol produzidos
por semana, que se esgotam rapida-
mente nos fins de semana dos me-
ses de férias escolares. O trabalho,
no entanto, se mantém nos outros
periodos do ano, quando, apesar da
retra¢do dos turistas, continuam a
aparecer antigos € novos interes-
sados. Além disso, é mantida a en-
trega a clientela de restaurantes da
regido, e o embutido leva de quatro
a seis meses para ficar pronto.

A dogura de tia Cacilda, que ¢ a tipica nonna ita-
liana, e a vitalidade de Bernadete, que nio para

de trabalhar e de oferecer os deliciosos antepastos
(que ambas também vendem), acabam sendo ra-
zOes para os turistas se sentarem um pouco e ouvi-
rem a histéria das duas.

Dete, como gosta de ser chamada, parece ser ca-
paz de aprender a fazer qualquer coisa na cozinha.

Nora e sogra trabalhando lado a
lado para produzir o embutido mais

IVIarceIIa Chartier




Antes de ter se tornado sécia de tia Cacilda, ela
trabalhou por mais de 13 anos como cozinheira
auxiliando o irmao Fernando, época em que ele
promovia jantares nas casas de clientes. Foi com ele
que aprendeu a fazer o tomate seco que se tornou
um dos 12 tipos de antepasto vendidos hoje por
ela. O irmdo também ajudou Dete a concluir o
plano de viajar para a Itdlia, hd quatro anos, onde
ela fez um curso de especializagdo em agroturismo
e aprendeu a fazer o /imoncello, outro produto atu-
almente vendido por ela. O momento era dificil:
a filha adolescente de Dete falecera havia apenas
15 dias por conta de uma doenga — até hoje mal
e?licad% — que provocou uma parada cardiaca.
“Tentei desistir, estava muito mal, caia no chio a
toa... mas foi muito bom para mim, a vida precisa
continuar”, conta, mostrando o retrato da menina
jue permanece na mesa onde os clientes fazem as
egustagoes.
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A conversa deixa de ser triste quando Dete conta,
euférica, que serd madrinha de Sofia. Talvez a bebé
que estd no ventre de sua cunhada, Carminha Bu-
sato, seja para ela a esperanca de poder dar a outra
menina o carinho de mie que foi interrompido.

Agroturismo em pequena e grande escala

Os obstdculos mais comuns dos pequenos produ-
tores de Venda Nova do Imigrante sdo, de um lado,
a rigorosa regulamentagio da vigilancia sanitiria e
de protecdo ao meio ambiente, e de outro, o prego
alto da ampliagdo de um negécio. Por conta dis-
so, muitos dos produtos sé podem ser comprados
em Venda Nova: ndo hd como fazer encomendas.
“Estamos isentos de impostos para vender nossos
produtos se usamos nosso CPF, mas, para comprar
mdaquinas que agilizam e aumentam a produgio, s6
temos desconto se tivermos CNPJ. E a mdquina
mais barata para matadouro custa 200 mil reais, ¢
muito dinheiro”, afirma Carminha Busato, a frente
dos negdcios de sua familia. De qualquer modo, ja
nio ¢ objetivo dos Busato se tornar uma empresa.
Eles preterem ter a matéria-prima feita em casa e
concentrar a fonte de renda nas compras dos con-
sumidores da cidade e dos visitantes. Queijo, café,
fubi e feijao sdo os produtos principais dos Busa-
to. Quando nio tem ninguém atendendo na loja,
alguns clientes mais préximos deixam um bilhete
avisando o que pegaram e o quanto devem. Os Bu-
sato recebem muitas visitas escolares também, até
porque as criangas se interessam especialmente em
ver de perto os porcos, as vacas e as galinhas do si-
tio. E para os agultos, ha uma opgio bem brasileira

‘ - Sao cerca de 350 quilos de socol produzidos e
no alambique: a cachaga feita por descendentes de vendidos toda semana na temporada de férias,
italianos. fora os 12 tipos de antepastos e outros itens
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mie de Carminha, ja falecida, era
da familia Carnielli, que, pioneira no
agroturismo (1n1c1ado em 1994), pos-
sui uma visio diferente da dos Busato,
de quem séo vizinhos. Os Carnielli
sdo realmente uma empresa e incre-
ﬁ,;p e Ll E s}r mentam os negdocios C(I:nstantemente
eu LeVE A Queantlifn, gara crescer e aumentar a produgio.
# 3 f# .~ Saoquase 60 pessoas envolvidas no
Que @ue. processo, que comega na colheita e
é-L £ j‘,(ﬂa' vai até a venda e o atendimento aos
Keve-La © turistas: sdo 4 mil quilos de queijo
pAC S vendidos por més, dos quais 700 do
et o) e )
[-, ﬁ "OM%TF tino sem lactose, desenvolvido por
¥ eles e enviado a todo o Brasil. De café,
ity 'P“Iﬁ, /5. 03 07 sdo cerca de 5 mil quilos por més. Sdo
1 - quatro irmios tocando o negécio com
G o pai, sr. Domingos.

g el 1 A vontade de crescer caminha
; " juntamente com o desef'o de preservar
. MEXW i a histéria da fgmﬂia, algo que nela
= e ik 4 ' . seobserva mais do que em qualqu-er
Ty N e al” | Lo outra da regido — um interesse mais
e T Sheu . restrito as memorias do que aos

Alguns clientes do sitio Busato séo de casa: se chegam elementos ﬁsmos (a casa centendria
para comprar algum produto e encontram a casa vazia, : . S
pegam o que querem e deixam um bilhete avisando o P _ P i 4
que levaram - ou qualquer recado bem-humorado . - i_i _i

Fuba e queijos, além do café, sdo os principais produtos
vendidos pelos Carnielli. Abaixo, os canarios que
aparecem pela manha para se aIimentar do fuba fresco
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ue existia no terreno dos Carnielli, por exemplo,
?oi demolida hd alguns anos). Albertina, nora do
st. Domingos, apesar de nio ter o sangue Carnielli,
se dedica a reunir todos os documentos, fotos e
memorias em um livro. E ¢ ela quem apresenta

aos turistas, logo na entrada do sitio, o painel

com as indicac¢oes genealdgicas da familia. “Eu
tenho um livro em que o primeiro Carnielli que

se mudou para o Brasil descrevia detalhadamente
o enxoval que dava para cada filha. Tem uma

lista com o nimero de pegas de lencol, camisola,
tesoura, dedal... A filha, o futuro genro e mais duas
testemunhas assinavam, para provar que ele estava
sendo justo e dando a mesma quantidade para
todas”, conta.

Domingos Carnielli (av6 do sr. Domingos citado
acima) veio para o Brasil em 1888, com 18 anos,
porque seu pai ficara viGvo e se casara novamente
com uma mulher com quem ele nio se entendia
bem. Viveu por um tempo em Araguaia, regido
préxima de Venda Nova, trabalhando na terra
como colono. Em 1893, se casou e comprou o
terreno em que hoje fica o sitio. “Eu ndo sei como
eles trouxeram os ‘baguio’ na mudan¢a. Eram mais
de 30 km de distancia, a pé, tudo levado nas costas.
A histéria desses homens tem que ficar escrita, foi
muita luta, principio que a gente tem até hoje”, diz
o sr. Domingos, que participou dessa luta ainda
crianga, ajudando o pai a levar o café que seria
vendido na cidade. Nessas ocasides, seu pai fazia
uma compra de roupa, de alimento e de querosene
que dava para o ano todo. “Quando chegava, era
uma festa. Um dia me engracei com um pedago de
pano. Tinha meus 12 anos e queria fazer um terno.
Custou 100 mil-réis. Comprei, e meu pai disse:
‘menino, o dinheiro ¢ curto...”. E respondi: ‘mas

o pano é bonito’. E fiz o terno, usava nas festas

— junto com o sapato quando ganhei o primeiro,

»

também aos 12 anos”, lembra .

As festas de que o sr. Domingos fala eram come-
moragdes religiosas, as quais toda a cidade com-
parecia, com suas melhores roupas. “Nos dias de
festa, era a mesma coisa que hoje: o tanto de carros

ue tem na porta era o tanto de animal amarra-
30.” Acontecia sempre uma missa e as pessoas se
reuniam na saida para jogar conversa fora — en-

uanto alguns homens jogavam bocha. A missa de
gomingo ¢, até hoje, uma pequena festa, em que o
coral Santa Cecilia tem sempre uma participagio
especial.

O sr. Domingos permanece jogador, mas as parti-
das, agora, sdo de triunfo, com cinco ou seis amigos
de infancia que se revezam cedendo suas casas para
as reunides. “E um jogo que tem que prestar aten-
¢do, sendo o bicho pega’, alerta.

Marcella Chartier

“Canzonetas” no dial

“Ninguém lembra dessa italianada aqui no Espirito
Santo!”, afirmou o jornalista Chico Zandonadi, da
radio mais ouvida da cidade, abrindo um sorriso
quando descobriu que a reportagem da Dante
Cultural estava 14 justamente em busca de histérias
sobre o assunto. Chico é primo de Maximo
Zandonadi, autor que, jd falecido, ¢ celebrado por
ter sido o que melhor contou a histéria da cidade,
publicada em livros ja esgotados. Todos os dias,
Chico fala ao vivo para toda a Venda Nova em seus
programas, nos quais toca “canzonetas” italianas

e até fala em dialeto trentino. “Quando eu era
crianga, a minha avé fazia perguntas em italiano.
Se eu respondesse em portugués, ela perguntava
de novo e de novo, até que eu respondesse na
mesma lingua”, conta Chico, que ¢ tido na cidade
como um importante divulgador da histéria do
municipio, além da cultura italiana intrinseca a
ela. Missdo que ele tomou para si desde que voltou
de Sao Paulo, onde viveu por 17 anos, estudando
jornalismo e teologia, até que o plano Collor
levasse todo o dinheiro da produtora em que ele
trabalhava e o obrigasse a voltar — ndo sem muita
alegria e prazer — ao municipio onde nasceu.

&

“Quando eu era crianga, a minha avo fazia
perguntas em italiano. Se eu respondesse
em portugués, ela perguntava de novo e de
novo, até que eu respondesse ha mesma

lingua”, conta o radialista Chico Zandonadi
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Bixiga

“Se o0 senhor nao
ta lembrado..”

O Bixiga, bairro identificado como casa de italianos e de
icones culturais como Adoniran Barbosa, quer recuperar
seus tempos de boemia e forte efervescéncia cultural

Por Barbara Ramazzini

A regido paulistana da Bela Vista abriga um
dos bairros mais emblemdticos da cidade, o Bixiga.
Comumente, a primeira referéncia ao se pensar
nesse nome ¢ a gastronomia italiana. E nao ¢é para
menos, ja que o bairro ¢ um reduto de tradicionais
cantinas. Mas a culindria é s6 um dos elementos

ue tornam o Bixiga um cendrio cultural de Sdo
%aulo. Para quem procura objetos antigos, hd aos
domingos uma feira de antiguidades na Praca
Dom Orione, organizada desde 1982. J4 para os
amantes dos palcos, hd a op¢io da programagio
dos teatros da regido.

As artes cénicas foram o fator determinante para
levar o Bixiga a sua fama de boemia, que atraia
icones como Adoniran Barbosa, sambista que,
apesar de morar no bairro Cidade Ademar, era
ﬁ%quentador assiduo do local. Em 1948, o empre-
sario Franco Zampari langou a semente ao instalar

por ali o Teatro Brasileiro de Comédia (TBC). A

partir dele, outros vieram a ser montados, ¢ a vida

.
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O Bixiga tenta recuperar, hoje, a fama de bairro cultural
que adquiriu nos anos 50 e 60, principalmente por
conta dos teatros que foram abertos na época. Acima,

a direita, um dos primeiros, ainda em reforma - que
se tornaria o teatro Sérgio Cardoso - e, a esquerda,

a construcdo do teatro Ruth Escobar, em 1962

noturna passou a agitar as cantinas e bares, entio
intercalados com casas de espetdculos. Nas décadas
de 50 e 60, o publico passou a encher as poltronas
de teatros como o Teatro Imprensa, o Ruth Es-
cobar e o Oficina. Quando os artistas alcangcavam
seu sucesso, resolviam abrir seu préprio espago. Foi
assim com o Teatro Bela Vista, administrado pelo
casal de atores Sérgio Cardoso e Nydia Licia. Em
1954, os dois resolveram alugar o prédio abando-
nado da rua Rui Barbosa onde antes funcionava o
Cine Teatro Espéria. Apés dois anos de reforma,
estrearam com a pega sﬁakesgeariana Hamlet, o
principe da Dinamarca, diri§i o e interpretado pelo
préprio Cardoso. J4 separada do ator, Nydia ficou
com a administragdo do local e, depois de dez
anos resolveu devolver o espaco aos proprietarios.
O governo do estado decidiu entdo restaurd-lo. A
reforma durou dez anos e, com a morte de Sergio
Cardoso antes que ela fosse concluida, o teatro foi
batizado em 13 de outubro de 1980 como Teatro
Sérgio Cardoso, em homenagem ao ator.

Recentemente, em comemoragido aos 30
anos de fundagio, a casa apresentou o es-
petaculo Bixiga — um musical na contra
mdo. A pega retratou a histéria do bairro
num texto comico dirigido por Mario
Masetti. As vozes dos atores foram acom-
panhadas pela orquestra Jazz Sinfénica,
sob regéncia dos maestros Jodo Mauricio

Galindo e F4bio Prado.

A ideia de Bixiga... estd intimamente liga-
da a vontade de Masetti de fazer renascer a
classe teatral da regido. Mais do que isso, o
diretor quis envolver a comunidade com a
produgio do musical. O cFro'eto, realizado
pelo governo do estado de Sao Paulo, por

40
meio da Secretaria de Estado da Cultura
e pela APAA — Associagio Paulista dos
Amigos das Artes —, teve inicio no come-



¢o deste ano. Abri-
ram-se oficinas de
técnicas de teatro,
como cenografia,
iluminagio, figurino,
maqula%em, entre
outros elementos
cénicos, para a po-
pula¢io inexperien-
te no ramo. &elhos
profissionais das
areas foram chama-
dos para ministra-
las, como a maquia-
dora e cabeleireira
Therezinha Borges,
hoje com 63 anos

e 40 de profissio.
Dona 'ngrezinha,
como é chamada
carinhosamente,
tem no seu curriculo trabalhos na TV Cultura e no
'Theatro Municipal de Sdo Paulo.

Enquanto iniciantes ingressavam no mundo te-
atra(i, Galindo tomava conta do lado musical.
Convocou os compositores Nelson Ayres, Ruria
Duprat, Miguel Briamonte e Rodrigo Morte para
assinar as partituras da orquestra. O resultado fo-
ram musicas que comegavam com um tom italiano
e chegavam num forré ou numa tarantela virando
samba.

Nio poderia ser diferente. O bairro possui forte
miscigenagdo entre ne%ros, italianos e nordestinos,
uma mistura cuja raiz foi plantada hd anos. Os
primeiros registros das terras onde se fundou o Bi-
xiga sdo de 1559. O local era uma grande fazenda
chamada Sitio do Capio, do portugués Antonio
Pinto. Depois de trés séculos passando por dife-
rentes donos e designagdes, o terreno virou uma
estalagem imunda, onge se vendiam escravos e

onde muitos deles se escondiam por entre as matas.

O proprietirio era conhecido como Antéonio Be-
xiga, e as teorias que explicaram o nome do bairro
come¢am ai. A mais fundamentada ¢ a de que

um surto de variola — doenga popularmente co-
nhecida como bexiga por formar bolhas no corpo
— tenha atingido o estalajadeiro, que passou a ter
Bexiga praticamente como sobrenome. A segunda
mais conhecida tem por base um matadouro que se
localizava na atual Rua Santo Amaro, e cuja prin-
cipal atividade era a comercializagio de bexiga de
boi. H4 ainda uma terceira, também famosa, que
diz que o nome do bairro se ori]gina simplesmente
daqueles que adquiriam a variola, os bexigosos.

A vinda dos italianos aL{)ara a regido — provenientes
principalmente da Calabria — data do final do
século XIX, quando, pela decadéncia econémica

no teatro Sérgio Cardoso até outubro e envolveu a
comunidade do bairro em toda sua produgao

na Italia, os que
ndo queriam tra-
balhar nos cafezais
do interior de Sdo
Paulo comegaram a
adquirir os terrenos
a venda no Bixi-
ga. A drea de ruas
estreitas e aclives
lembrava as peque-
nas aldeias italianas.
Logo, esses imi-
grantes perceberam
a falta de mio de
obra especializada

e passaram a atuar
como sapateiros, ar-
tesdos, padeiros, en-
tre outras fungoes.
Depois da aboli¢do
da escravatura em
1888, muitos alugaram os pordes dos corticos para
os negros, que passaram a trabalhar para os pro-
prios italianos.

A imigragio foi tamanha que depoimentos da
época revelam um uso do idioma italiano até mais
frequente que o do portugués, nos locais piblicos.
Essa situacio tornou-se proibida durante a Se-

unda Guerra Mundial, momento em que Getilio

argas ordenou que nio se falasse italiano ou ale-
mao para nio sugerir a adesio a Benito Mussolini
e Adolf Hitler, num momento em que o Brasil

defendia os Estados Unidos.

Aos poucos, muitos italianos que enriqueciam dei-
xavam o Bixiga por uma questao de status. Nesse
tempo, os nordestinos passaram a ser os novos ha-
bitantes. Ha quem diga que, ao longo da histéria,
o choque de etnias no bairro tenha sido pacifico.
Mas muitos acreditam que ndo. E o musical Bixi-

a... se baseou nesta segunda crenga. O busto de
%doniran Barbosa, interpretado pelo ator Eduardo
Silva — conhecido pela atuagio como o persona-

em Bongod na série Castelo Ra-Tim-Bum, da'TV

ultura —, ganhava vida e narrava as diferentes
tramas, desenvolvidas numa linha do tempo. O fio
condutor era o namorico de uma italiana com um
negro e a geragdo de um filho dos dois, que rendeu
muito quiproqud.

Fofoqueiras debrugadas nas janelas dos cortigos
faziam a ponte entre uma época e outra. E as can-
¢oes conduziam o publico pela histéria do Bixiga,
envolvendo figuras pitorescas como o cineasta %o—
berto Santos e o sambista Geraldo Filme, respon-
savel pelo hino da escola de samba Vai-Vai. Hoje,
a escola ¢ a mais premiada no carnaval paulistano
e virou orgulho e elemento essencial da identidade
da regido.
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Outro icone
lembrado é o
calabrés Francisco
Capuano, pioneiro
no uso do termo
“cantina” no Brasil.
Além de funcionar
como restaurante,
seu estabelecimento,
inaugurado em
1907, chegava a
vender queijo e
vinho. E a cantina
mais antiga ainda
em funcionamento
na cidade, mas
atualmente nas
mios de outra
familia. Na pega,
os atores enfatizam
a personalidade tempestuosa do italiano ao
representarem o dia em que ele se recusou

a abrir as }iortas para o presidente Juscelino
Kubitschek, com o argumento de que o horério de
funcionamento jd havia se encerrado.

Todas essas pessoas, identidades e curiosidades
fizeram parte de uma pesquisa de sete meses sobre
o bairro, encabegada pela jornalista Solange Santos
em parceria com Edu Salemi, Enéas Pereira — am-
bos responsiveis por escrever a pega — e a também
jornalista Ana Saggese. As coreografias que deram
movimento as cenas foram criadas pelo ator Paulo
Goulart Filho. A beleza dos figurinos ficou por
conta de Isabela Telles, que teve a sacada de produ-
zir roupas-base por sobre as quais se fazia a troca
de pecas, método que
ajudou os 23 atores

a dar conta da repre-
sentacdo dos mais de
cem personagens.

Segundo o diretor
Mario Masetti, o que
importou na hora de
escolher o elenco nio
foram as vozes virtu-
osas, mas o nivel de
interpretacio de cada
um dos 280 candida-
tos. Os selecionados
passaram trés meses
em treinamento, sob
a co diregdo de Car-
los Meceni.

O resultado? “Uma
explosdo de alegria”,
como Masetti intuia.
Deixou-se de lado

A cantina Capuano, a mais antiga ainda em
funcionamento em Sao Paulo, ja existia havia quase 50
anos quando os teatros comegaram a ser inaugurados

A musica - principalmente o samba - acabou se
tornando importante identificacdao cultural do Bixiga.
Na foto, seresteiros da década de 50. Angelo Taverna

(sentado a esquerda), que recebeu elogios até de Jacob
do Bandolim por sua performance, é primo de Walter
Taverna, fundador e presidente da Sodepro (Sociedade
de Defesa das TradicOes e Progresso da Bela Vista),
agremiacao entusiasta da vida cultural do bairro

o politicamente
correto e partiu-se
para girias e trejeitos
comuns 20 povo ita-
liano, apimentados
por tracos marcantes
de outras naciona-
lidades. Comidas
cénicas voavam pelo
Ealco, intrigas de

airro esquentavam
os nervos dos perso-
nagens, que sempre,
porém, acabavam
aos beijos e abragos,
fazendo jus a fama
de calorosos atribui-
da aos italianos.

Relicario
Quem quiser comprovar que todos os estereStipos
interpretados no musical ja existiram - ou ainda
existem - pode tocar a campainha da casa nime-
ro 569 da PRua Treze de Maio. Provavelmente o
senhor que abrird a porta serd Walter Taverna, a
histéria viva do Bixiga, onde nasceu, cresceu e ago-
ra envelhece. Presenciou o movimento teatral, viu
as ruas se transformarem e a vida dos moradores
também - de mesas na cal¢ada para a reclusdo no
interior das casas.

O senhor de 76 anos passou quase toda a sua vida
abracando o bairro, cuja histéria e personagens
sabe de cor. As recorda¢des nio lhe falham e tém
exatiddo de nomes e datas. Em 1978, ele fundou
a Sodepro (Sociedade de Defesa das Tradigoes e
' Progresso da Bela
- Vista), da qual ¢

presidente, fungio
exercida também no
Centro de Memo6ria,
fundado em 2007,
local que retune cer-
ca de 22 mil fotos,
depoimentos, entre
outros documentos
do Bixiga. Foi res-
ponsével por levar a
tradicional festa da
Santa Achiropita
Eara as ruas, além de

azer o maior bolo

e a maior pizza do
mundo, levando seu
nome ao Guinness

Book.

Walter Taverna era
amigo do compo-



Aos domingos, a Praca Dom Orione recebe uma das feiras de antiguidades m

sitor Adoniran Barbosa, para quem deu o titulo

de Cidadio do Bixiga, ji que o sambista chegou a
tazer musicas com o nome do bairro. O busto do
compositor na Praga Dom Orione também foi um
projeto de sua autoria. A obra foi roubada quando
inaugurada e, apés uma longa busca, Taverna a en-
controu num ferro velho. Depois de um tempo em
uma das suas quatro cantinas, tratou de chumbad-la
novamente em seu local original.

A obra divide espago aos domingos com a feira de
antiguidades que preenche o largo entre as ruas 13
de Maio e Rui Barbosa. Faga chuva ou sol, logo

ao amanhecer, cerca de 160 barraquinhas ocupam
os seus lugares até o fim da tarde. Muitos objetos,
considerados velharia pela maioria das pessoas,
sdo artigos procurados por arquitetos, dPe):coradores,
produtores de cinema e TV ou, apenas, apreciado-
res.

Ao andar pela feira, podem-se ver desde revistas e
jornais do comego do século XX, como os encon-
trados na barraca de Maria Natividade Teixeira,

a pecas de pratas, como as expostas na de Telma
Florentina. Aposentada como antropdloga pela
Universidade de Sao Paulo (USP), Telma trocou
o estudo sobre os boias-frias pela venda de lougas
e porcelanas, além de objetos curiosos, como um
acendedor alemdo de lumindria a gis, de 1850.

No miolo da praga, encontra-se um corredor sé
com venda de roupas, ramo que deu inicio as ativi-
dades da feira na década de gO. Hoje com 76 anos,
Candida Izabel Ribeiro possui o seu espago hd 11
anos, e se especializou em roupas e acessorios de

rife. As etiquetas comprovam: Christian Lacroix,
%rada, Valentino, e outras tantas nas pe¢as pendu-
radas nos varées. Desde pequena, Candida se en-
volveu com vestudrios, ja que sua mie era chefe de
uma casa de modas.

L L kil 3 S f

ais famosas de Sao Paulo

As antiguidades se estendem pela regido. Outra
opgao dg: passeio € subir as escadarias que ocupam
o interior da Galeria Art Center Paulista, erguida
ha 20 anos e também cendrio da venda de reliquias.
O idealizador da galeria, o médico Salomdo Tes-
sler, de 74 anos, frequentava o bairro atrds de ob-
jetos de colegdo e resolveu abrir o conjunto. As 24

lFJas sdo hoje administradas por seu filho Marcelo
essler, de 43 anos.

Ali, uma das mais aptigas pertence ao “Mago dos
Relégios Antigos”. E assim que o senhor de 72
anos, Ronaldogl\/lalagrino, se autodenomina. Nio
a toa. H4 mais de cinco décadas mexendo com re-
légios, além de consertar e vender os de pulso, de
corda ou de pedestal — como o francés da marca
Moret, do final do século XVIII, situado no fundo
da loja —, Malagrino ainda se aventura nas torres
de igrejas e estagbes de trem para fazer os grandes
indicaciores do tempo voltar a funcionar.

Mais alguns lances de escada e se chega ao espaco
de Karen Barros. Apesar de novata na drea, Kgren
j4 vendeu mdveis para a abertura da série Maisa, da
JTV Globo, além de fornecer outros para a peca As
Pontes de Madison, de Regina Galindo, apresentada
em 2009. Muitas das mo%ﬂias sdo provenientes do
processo de “familia muda”, quando pessoas resol-
vem vender tudo o que se tem na casa por motivo
de mudanga, ou falecimento de um ente. Dessa
fonte veio o seu mével mais antigo, um fragmento
de altar de igreja no estilo barroco do final do sécu-

lo XVIII.

Sejam os expositores de antiguidades, os engajados
no teatro ou os moradores do bairro, o que todos
ali querem ¢ que o Bixiga volte a ser um reduto
cultural — e se depender da vontade de Masettis,
Malagrinos e Tavernas, ele tem tudo para voltar a
ferver.
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Por Luisa Destri* z

Como se constrol o conhecimento?

Eco = do contem com o fim

do livro € um titulo que
engana deliciosamente o
leitor. Sob o pretexto de uma
das mais quentes questdes
no momento — o fim do
livro diante das novidades
tecnolégicas —, traz discussoes
consistentes sobre a forma
como o conhecimento é

hoje produzido, transmitido
e armazenado.

Jean-Claude |
Carriére

nao contem

com o fim do livro

Trata-se, de fato, de discussoes: da transcrigio
de bate-papos entre o italiano Umberto Eco
e o francés Jean-Claude Carriére, conduzidos
pelo jornalista Jean-Philippe de Tonnac.

mbos apaixonados pelo livro tal como ele é, e
colecionadores que sio de exemplares da Idade
Meédia, sustentam ser o objeto tdo perfeito
quanto o sdo a roda, a colher e o martelo: “Uma
vez inventados, ndo podem ser aprimorados”.
Os leitores eletronicos, ademais, talvez se
mostrem tdo fugazes quanto tudo o que é
digital — e que se torna, devido as atualizacdes
constantes, obsoleto, tendo em conta que
nossos computadores jd ndo permitem mais o
acesso a informagdes armazenadas ha poucos
anos em um disquete flexivel, por exemplo.

Trecho

“Jean-Claude Carriére: Talvez fosse interessante
nos colocarmos numa situagio dramdtica

classica: o mundo estd ameagado e devemos

salvar determinados objetos da cultura para
colocd-los em local seguro. A civilizag¢do estd
ameagada, por exemp%o, por uma grande catistrofe
climatica. Nao podemos proteger tudo, carregar
tudo. O que escolhemos? Que suporte?

Umberto Eco: Vimos que os suportes modernos
tornam-se rapidamente obsoletos. Por que correr
o risco de nos atulharmos com objetos que
correriam o risco de permanecer mudos, ilegiveis?
Temos a prova cientifica da superioridade dos
livros sobre qualquer outro objeto que nossas
industrias culturais puseram no mercado nesses
ultimos anos. Logo, se devo salvar alguma

coisa que seja facilmente transportivel e que

* (jornalista, € mestre em Teoria Literaria pela Unicamp)

A dificuldade em tornar a memoria perene,
somada ao excesso de informagao disponivel,
traz, na opinido de especialistas, um problema
estruturalpque deve modificar a nogdo de
cultura. Esta, afirma Eco, é um conjunto de
operagdes que determinam “o que devemos
conservar e o que devemos esquecer’, um
processo continuo e que necessariamente
implica as escolhas de determinada sociedade,
e ndo apenas fatores contingentes.

A internet, por sua capacidade ilimitada,
representaria uma ameaga a possibilidade de

se firmarem consensos. Sem eles, o valor das
informagdes jamais podera ser estabelecido
com base em alguma nogio coletiva — “de tal
forma que um guri que faca uma pesquisa para
seu dever de casa pode ter a sensagio de que
Calpurnia [a ultima mulher de César] é tio
importante quanto César”, sustenta o italiano.

A defesa que Eco e Carriére fazem do livro
impresso e da necessidade de sabermos transformar
em experiéncia de vida as informagbes disponiveis
em meios cada vez mais instdveis salva o dzbate

em torno do tema justamente daquilo que se

critica no mercado editorial: “livros fabricados

em fungdo dos acontecimentos e oportunidades,

e que ndo justificam vocé perder o seu tempo”.

N3ao contem com o fim do livro
272 paginas - Record

deu provas de sua capacidade de resistir as
vicissitudes do tempo, escolho o livro.” (p. 35-36)

“Umberto Eco: Sim, aprendemos a controlar
uma informagcio cuja autenticidade nio podemos
verificar. Este é evidentemente o dilema dos
professores. Para fazer seu dever, os alunos
vao pescar na Internet as informagdes de que
necessitam sem saber se essas informagoes
sdo exatas. E como poderia saber? Entdo o
conselho que dou aos professores é pedir aos
seus alunos, no caso de um dever se casa, que
facam a seguinte pesquisa: a propésito do assunto
sugerido, descubra dez fontes de informagio
diferentes e compare-as. Trata-se de exercitar
seu senso critico face a Internet, de aprender a
ndo aceitar tudo como favas contadas.” (p. 62)



Da mafia ao
malogro
universal

A precisdo e a

profundidade com
ue o narrador de
eonardo Sciascia
(o autor) descreve as
personagens — captadas
por gestos minimos,
e frequentemente sob
intensa ironia — estariam
coerentes com um
romance disposto a
investigar temas intimos
e atemporais. O dia
da coruja, entretanto,
publicado na Itilia
em 1961, dedica-se a politica da Sicilia: desde
o temor de um informante até a dissimulagio
de um deputado, o livro desvela a estrutura
social que garante a existéncia da méfia.

O ponto de partida, baseado em um fato real
ocorrido em 1947, é um assassinato, a luz do

dia, na praca de um vilarejo siciliano. A vitima

¢ atingida por dois tiros no momento em que
tenta subir no 6nibus. Embora houvesse no local
os frequentadores habituais, e a despeito de o
veiculo estar cheio aquele momento, ndo ha
testemunhas. Todos fogem; ninguém quer depor.

Um capitio recém-chegado ao vilarejo, contudo,
seguird com afinco as pistas aparentemente
indisponiveis, inclusive pequenos detalhes que
normalmente seriam ignorados pela policia
local. E a partir dessa estrutura policial, tornada
clara no argumento, que o autor denunciara a
corrup¢io de todas as instincias puiblicas locais.

A critica, por sua amplitude, nio fica restrita ao
dado local. Na sociedade em que se legitimam o
crime organizado e o abuso de poder, encontram-
se ainda os fatores que favoreceram o fascismo

— e que garantem a perpetuidade das injusticas
sociais. Nio se trata, de fato, de preocupagio
intimista. Ao cabo, porém, o interesse que move
a trama talvez seja atemporal e universal.

O dia da coruja
130 paginas - Alfaguara

Rendicao aos
modernos
pecados
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Antonio Monda amadurecimento depende
de como se reage a
descoberta de que os idolos
tém pés de barros — de que
a pessoa tio admirada,

. representativa daquele
ideal que se deseja alcangar
(e que intimamente parece
inatingivel), talvez nio se
ajuste perfeitamente a vida
que de fato se constroi.

Abaalvigio

Absolvigao é a histéria
de um personagem
que ndo soube completar esse processo. Ao

se dar conta do que o seu idolo tinha de mais
humano, passou a diminui-lo, evitando,
portanto, deparar com sua prépria fraqueza.

O jovem advogado Andrea Marigliano comeca

a viver a desilusio ao descobrir que seu chefe

estd gravemente doente. Ndo entende por

que as conversas com ele acabam sempre se
referindo a morte, ou prefere crer que isso se deve
unicamente aos problemas do outro. E parece
entender menos ainda por que Federico Scalia,
reconhecido pela ética inflexivel com que conduz
seus casos, decide escolhé-lo como discipulo.

Porém, quanto mais a relagio se aprofunda,
e quanto mais patente ¢ a necessid[;de de
Marigliano honrar Scalia colocando em pritica
os ensinamentos, mais o jovem se afasta. A defesa
de um homem acusado c[]e abusar de uma menor,
defesa, alids, que iniciam juntos, é concluida
apenas pelo discipulo. Ao final, a embriaguez

que o desfecho provoca neste serd tio intensa

que o levard a unir-se ao inimigo do professor.

Antonio Monda, italiano que vive em Nova York,
constrdi, assim, um retrato do que a modernidade
leva consigo — em um movimento tdo sutil que

o narrador acredita estar apenas obedecendo a
necessidade de se ajustar aos novos tempos.

Absolvicao
195 paginas - Alfaguara
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Cidada universal

Jazz, pop, lingua italiana e sonoridade brasileira na miisica de Chiara Givello

Por Laura Folgueira

Seu nome nio deixa ddvidas da origem
italianissima. Mas Chiara Civello, que nasceu em
Roma, gosta de se considerar uma cidada universal:
“minha casa é o mundo, e, desde que haja um
piano no meu destino, meu mundo cabe em uma
mala”, diz. De fato, seus 4lbuns t¢ém um som

que, a parte as letras — ora cantadas em italiano,
ora em inglés —, ndo ¢é facilmente identificavel

como italiano nem
como americano.

Trata-se de um
jazz melédico
com elementos
de pop e letras
oéticas, tornado
gastante popular
por cantoras como
Norah Jones e
Diana Krall. Esse
estilo, junto a um
timbre suave —
nem exatamente
muito grave, nem
tdo agudo, mas
extremamente
agradével aos
ouvidos —, j4 rendeu
a Chiara elogios
da revista Billboard
e do jornal 7he
Internacional Herald
Tribune, além
de uma parceria
com o legenddrio
compositor Burt
Bacharach, na
musica “Trouble”,
de seu primeiro
album, Last
quarter moon.

Ja consagrada
como cantora
italo-americana,

Fotos: Divulgacao

Chiara ja foi elogiada na revista Bij/lboard e no jornal
The Internacional Herald Tribune por sua voz doce, que
canta uma mistura de jazz e pop com letras poéticas

seu tltimo disco ganhou um inesperado sotaque
brasileiro. Talvez tenha sido inevitdvel, depois
de uma viagem ao Rio de Janeiro, em 2008, em
que ela conheceu alguns dos maiores musicos e
compositores do pais (como Antonio Villeroy,
Dudu Falcio, Jorge Vercillo e Ana Carolina),
apresentados pelo amigo Daniel Jobim, que
tocou piano em seu primeiro CD. E Chiara se

apaixonou pela
cidade, como quase
inevitavelmente
também acontece
com tantos outros.

O fruto dessa visita
ao Brasil foi 7552,
terceiro disco de
Chiara. O nome se
refere a distancia
entre Nova York

e Rio de Janeiro,

e ja é boa pista da
mistura de sons que
se vai encontrar nas
musicas — quatro
delas produzidas e
gravadas em solo
carioca. A mais
famosa entre os
brasileiros, langada
em maio de 2010,
¢é “Resta”. Parceria
com a cantora Ana
Carolina a faixa
também integra

a trilha sonora da
novela Passione.

A sintonia entre

as duas (que se
conheceram
durante um sarau)
foi tanta que a
brasileira também
¢ coautora de
outras quatro



musicas do dlbum — que, no Brasil, é langado
elo selo de Ana, o Armazém, distribuido pela

Eony Music. O som do violdo de Ana Carolina

fica bastante evidente em quase todas as musicas

de 7552 — uma das caracteristicas que torna

essa uma das obras mais pop de Chiara.

A prépria Chiara ndo gosta de se definir como
uma cantora de jazz. De todo modo, depois de ter
ouvido muito o estilo, e praticado na Saint Louis
Music Academy, e antes disso como estudante

da Berklee College of

se apaixonou por todos os tipos de musica, e
assou a estudar tanto o jazz quanto as musicas

ﬁtinas — incluindo a brasileira, o que a ensinou,

por exemplo, a falar um portugués quase perfeito.

Com 19 anos, Chiara considerou-se pronta para

tentar ganhar o mundo com sua voz. Depois de

ter passado quatro anos estudando musica em

Roma, na Saint Louis Music Academy, recebeu

uma bolsa de estudos para ir a Boston, frequentar

a prestigiosa Berklee gollege of Music. A musica
que cantou para a

Music, em Boston, era
natural que ela seguisse
esse caminho. Mas seu
estilo evoluiu, e Chiara
acabou incorporando
outros elementos em sua
musica, como batidas
de R&B e harmonias
que remetem a musica
brasileira. E isso que
faz dela uma das mais
interessantes cantoras
contemporaneas.

Raizes italianas

Chiara nasceu em 1975,
e suas origens na Itdlia
remontam ao sul do pais:
seu pai era siciliano,
enquanto a familia de
sua mie é de Bari, na
regido da Puglia. Por
isso, a cantora considera
a Sicilia uma espécie

de segunda casa na
Itilia — ja que passou
grande parte di sua
infancia 14, visitando

a familia de seu pai.

E familia é uma palavra que parece ser bastante
importante na histéria de Chiara. Ela costuma
dizer que, se nio fosse por sua avé Bianca, talvez
ndo tivesse chegado aonde estd hoje. Explica-

se: 0 amor pela musica veio de Bianca. Foi ela
quem criou Chiara, com um antigo piano em
casa. Foi ela, também, que a estimul%u, durante
toda a infincia e adolescéncia, a praticar todos os
dias, mesmo quando a cantora ainda nio sabia
nada sobre musica, e tinha “medo” de tocar as
teclas pretas, por serem muito complexas.

A insisténcia da avé, primeira a perceber a
inclinagio musical de Chiara, deu certo: a cantora

CHIARA CIVELLO

O terceiro disco de Chiara recebeu um
nome que da dica da mistura de sotaques
que encontramos em suas mausicas:
7.552 é o nimero de quilometros que
separam Nova York do Rio de Janeiro

audi¢do, “What are
you doing the rest of
your life”, passou a ser,
em retrospecto, uma
espécie de pressigio.
Chiara considera, hoje,
que aquele foi um
ponto definitivo em
sua vida. Em 2000, j4
entdo formada, mudou-
se para Nova York,

onde vive até hoje.

Cantando jazz na

noite nova-iorquina,
Chiara conheceu o
produtor Russ Titelman,
responsével pela carreira
de artistas como Eric
Clapton e James Taylor.
Gragas ao empenho

de Titelman, a quem
mostrou sua primeira
composi¢io, chamada
“Parole incerte”, foi ficil
conseguir um contrato
com a gravadora Verve,
que, em 2005, langou seu
primeiro disco. Depois
disso, veio, em 2007, o dlbum 7he space between - ja
pela Universal — que transformou Chiara em uma
das grandes vozes femininas contemporaneas.

Agora, Chiara se concentra na turné de 7552,
que ja a trouxe para o Brasil mais de uma vez.
Uma delas, para participar também da gravagio
do DVD de Ana Carolina, parceria que ji parece
consolidada. Ela afirma estar vivendo um perfeito
tridngulo amoroso entre Rio de Janeiro, Roma

e Nova York — sem nenhum desejo de escolher
entre as trés cidades. As musicas de 7552, com
mais letras em italiano do que suas dltimas
obras, com influéncias do jazz e do pop, e com
sonoridade e parceiros brasileiros, comprovam,
mais do que nunca, as palavras de Chiara.
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Cinema

Nas gracas do bom humor

Com filmes leves, bem-humorados e com um toque politico,
Giulio Manfredonia, diretor de “Si puo fare’, firma-se como um
dos principais nomes da nova geragdo do cinema italiano

Por Clarissa Verissimo

Conterrﬁneo de Federico Fellini, Vittorio de
Sica, Bernardo Bertolucci, Roberto Rosselini,
Giuseppe Tornatore e Roberto Benigni, o cineasta
Giulio Manfredonia, 43 anos, tem mesmo uma
vasta lista de grandes homens do cinema para se
inspirar. Mas, a0 mesmo tempo que ensinam nova-
tos até hoje, os “intocédveis” do cinema italiano po-
dem assombrar os jovens que lutam para conseguir
seu lugar ao sol e para solidificar um estilo préprio.

Com Manfredonia, considerado um dos principais
cineastas italianos da atualidade, ndo foi diferente.
Desde os 18 anos atrds das cimeras, ele comegou
na drea como voluntirio e penou um bocado até
conseguir o reconhecimento por aquilo que sabe
fazer melhor: articular uma visio critica da socie-
dade por meio de produgdes leves e bem-humora-
das, seguindo, por vezes, a interessante vertente da
tragicomédia.

A mais recente dessas produ-

¢oes, que lhe rendeu trés pré-

mios e 11 indicagGes,éolonga \ L E [) E L
S8i puo fare,langado hé dois
anos. Em fevereiro, o filme —
que fala sobre uma cooperativa
criada em um manicémio — foi
novamente lembrado com uma
mengio honrosa no 22° Festi-
val Italiano Ivano de Matteo.
No Brasil, apesar de a obra nio
ter sido langada no circuito
comercial, pode ser encontrada
em DVD com o irreverente
nome de Dd para fazer.

Talentoso, Manfredonia conhe-
ceu o trabalho de outros gran-
des nomes do género ao longo
de sua trajetéria. Sua primeira
experiéncia profissional aconte-
ceu em 1985, quando ele foi
chamado pelo cineasta ita-
liano Luigi Comencini para
ajudd-lo em uma produgio

Manfredonia comecgou a ser reconhecido
em 1998, quando ganhou um prémio
por um curta-metragem. Hoje, é um dos
principais nomes do cinema italiano

intitulada A Aistéria, e baseada em livro homoénimo
da escritora Elsa Morante, (1912-1985), que havia
morrido naquele ano. A trama, que se desenvolve
na Segunda Guerra Mundial, fala sobre a vida de
uma mulher, Ida Ramundo, e seus dois filhos, e
sobre o medo da familia em ser descoberta como
judia.

A partir dai, Manfredonia nio parou: trabalhou
por muitos anos como assistente de dire¢io ao lado
de importantes nomes, como a alema Margarethe
von Trotta e os irmios italianos Andrea e gntonio
Frazzi (frequentemente comparados aos america-
nos Joel e Ethan Coen). Atuou ainda com a irma
de Luigi, Cristina Comencini, e com Antonio Al-
banese.

Com este tltimo, firmou uma das parcerias mais
_importantes de sua carreira.
2 Foi com Albanese no é)apel
2 principal que Manfredonia
& filmou E gia ieri, lancado em
DI R OM/ 2004.0 f{glme ndo chegou ao
Brasil, mas sim aos Estados
Unidos, como Stork Day, e fala
sobre um apresentador de TV
que viaja para fazer uma repor-
tagem e acaba vivendo o mes-
mo dia de diversas maneiras.
Com um tom de realismo fan-
tastico, que costuma agradar, o
longa descontrai o espectador
a0 mesmo tempo que o leva a
pensar no que faria se todos os
dias fossem 13 de agosto, como
acontece na obra. A parceria
entre o ator e o diretor se repe-
te, agora, em Qualunquemente,
comédia politica em fase de
pds-produgdo. O filme é base-
ado em um personagem que,
politico e corrupto, o préprio
Albanese inventou quando
tinha um programa de televi-
sdo no canal italiano RAI
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O filme S/ puo fare, lancado dez anos depois de seu

primeiro prémio no cinema, fez um sucesso

=%

estrondoso e marcou o tom de Manfredonia: um humor leve, mas carregado de critica social

Carreira em ascensao

A carreira de Manfredonia comegou a ganhar visi-
bilidade quando ele ganhou, em 1998, o prémio de
melhor curta-metragem no Festival Internacional
de Animagio de Annecy, com Tanti auguri (o titu-
lo foi inspirado em uma célebre cangio italiana que
pode ser traduzida como “Tantos desejos”), sem
versao brasileira. O fato lhe rendeu convites para

articipar de eventos cinematograficos em l\Fova
@ork, ondres, Lisboa e Istambul. Nessa produgio,
o humor de Manfredonia lembra o do americano
Woody Allen, buscando um olhar diferente na
leitura das situacdes do cotidiano. A histéria fala
de um dia na vida de Alessandra, uma mulher que
completa 30 anos e repensa sua trajetdria a partir
das mensagens que ouve em sua secretdria eletro-
nica. Mas o sucesso estrondoso veio mesmo so-
mente em 2008, com o langamento de 7 puo fare,
longa inspirado em uma cooperativa formada por
pacientes de um manicémio, um sindicalista e um
psiquiatra.

No enredo, baseado em uma histéria real, um gru-
po de lunidticos especialista em mosaic parquet (uma
espécie de placa feita de virios pedagos pequenos
de madeira serrada que podem ser montados em
dire¢oes diferentes) cai nas gracas de Nello (Clau-
dio Bisio), um homem de negécios que se vé ines-
peradamente desempregado. O rapaz acredita que
os pacientes precisam de ajuda e conhecimento,
ndo apenas dpe) pilulas e alienagio.

Situagoes hilarias se desenrolam no roteiro, como
na cena em que Nello tenta, em vido, convencer
um médico ge que ele deve diminuir a dosagem
de remédios dos pacientes, ou quando os internos,
ao fazerem uso de materiais de trabalho artistico,

acabam sujando todo o hospital . Mas as cenas le-
ves carregam uma forte critica, levando em conta
a forma com que a sociedade escolheu para lidar
com pessoas que tém problemas psiquidtricos.

A situagido do hospital se agrava quando o gover-
no, baseado na lei gasagha %que tem como objetivo
acabar com os asilos e manicomios do pais), decide
techar as portas da institui¢do em que os perso-
nagens vivem. Nello, entdo, encoraja os pacientes

a trabalharem e os ajuda, um por um, a encontrar
um oficio para o qual tenham um talento especial.
Os resultados sao surpreendentes e tocantes, o que
contribuiu para que o filme logo se tornasse uma

febre.

Foram 11 indicagbes e trés prémios, um dos quais
Giulio Manfredonia levou como Melhor Diretor
no prestigiado David Donatello Awards. O filme
foi destacado como Melhor Produ¢io no Globo
de Ouro italiano e como Melhor Histéria Original
no prémio do Sindicato Nacional dos Jornalistas
Italianos.

Prova de que a histéria de Manfredonia estd so-
mente no comego é que, em 2009, o italiano foi um
dos responsiveis pelo roteiro do documentario Di
me cosa ne sai (sobre a evolugdo do cinema italiano,
da ascensdo ao declinio), exibido na Mostra Inter-
nacional de Veneza do ano passado. Em 2011 serd
a vez de Qualunguemente chegar as salas de cinema.
E levara a marca registrada de Manfredonia: a uti-
lizag4do do humor para, de maneira aparentemente
despretensiosa, criticar e estimular uma reflexdo.
Nesse caso, seu alvo é Cetto La Qualunque, ho-
mem que acaba projetando na ficgdo diversos poli-
ticos que existem na realidade: corruptos, perversos
e - por que nio — depravados.
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Vinte anos sem
Alberto Moravia

O aniversdrio de morte do escritor italiano, em 26 de setembro, coloca
em evidéncia a sua producdo, que abordou temas como a sexualidade
e a alienagdo social, e tem como marca o didlogo com o cinema

Por Clarissa Verissimo

N ascido Alberto Pincherle, em 28 de novem- da em 1990 (ano de sua morte) pela editora Roc-
bro de 1907, o escritor italiano Alberto Moravia co, e assinada pelo escritor italiano Alain Elkann.
nunca acreditou que sua vida tivesse sido inte- A mais recente, de autoria de René de Ceccatty,
ressante o suficiente para que fosse contada por foi langada em margo de 2010, ano em que se
alguém. Prova, no entanto, de que seu julgamento completam duas décadas da morte do autor de “Il
se tratava de uma inverdade é que o ficcionista, um conformista” (O conformista) (1951), para citar um
intelectual de origem judaica, e politicamente par- de seus titulos mais conhecidos, que alids virou
ticipante, ganhou duas biografias. filme nas mios de Bernardo Bertolucci. Tradutor e

A primeira, chamada Vida de Moravia, foi publica- bidgrafo de Moravia, o francés René de Ceccatty

Karl Marx e Sigmund Freud
inspiravam o humor do
escritor, sempre direcionado o

a uma burguesia que ele
!-Tl-
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foi mais bem recebido que Elkann
pela critica europeia. As pesquisas
do primeiro resultaram no livro que
leva o nome do escritor italiano. A
obra, que possui 696 paginas, é co-
mercializada na Franca pela editora
Flammarion.

A produgio de Moravia - conside-
rafo por muitos criticos o principal
escritor italiano do século XX - é
caracterizada por uma critica fron-
tal 4 sociedade europeia do seu
tempo, a qual considerava hipdcrita,
hedonista e acomodada. Em seus
escritos, é recorrente a abordagem
de temas como a sexualidade, o
existencialismo e a aliena¢do do
individuo, além da substancial inca-
pacidade de as pessoas encontrarem
telicidade nos “caminhos” tradicio-
nais, como o amor e o casamento.
Como O conformista, “11 disprezzo”
(O desprezo) também foi adaptado
para o cinema, neste caso por Jean-

Luc Godard.

O humor complexo do italiano, autor profun-
damente influenciado pelas ideias de Karl Marx
(1818-1883) e Sigmund Freud (1956-1939), ca-
racterizava-se pela mistura de descri¢ées com uma
aguda observagio psicolégica dos personagens.

Isso se reflete ndo apenas nos comentdrios irénicos
que o escritor fazia em relagio a classe burguesa da
época, mas na sua visdo tragicomica sobre o modo
d}; vida dessa mesma classe. Influenciado pelo ideal
do marxismo, Moravia nunca concordou com o
modelo social que combinava o écio das altas clas-
ses e a miséria da maior parte da populagdo. Em
sua obra, a burguesia era quase sempre apresentada
em meio a2 um ambiente melancdlico e extrema-
mente futil. Seus personagens eram suscetiveis a
raiva, ao desejo e a desilusdo.

Esse pensamento critico teve intenso didlogo com
os estudos freudianos, que mudaram nio somente
os rumos da literatura do século XX, mas de todo
o pensamento ocidental: com a psicanilise, o foco
da reflexdo se volta para dentro do individuo e para
a maneira singular como ele se relaciona com a re-
alidade. Na obra do italiano, isso estd retratado na
obsessiva busca por temas como sexo e aliena¢do
— Moravia chegou a ser considerado até subversivo
por causa do contetido de alguns de seus contos
eréticos.

René de Ceccatty é autor
da biografia de Moravia
mais bem recebida pela

critica. O francés também é
tradutor da obra do italiano

Infancia reclusa

Nascido em Roma, em uma familia
de classe média, Moravia era filho
de pai judeu e mie catdlica. Teve
uma infincia reclusa, que influen-
ciou diretamente a sua carreira:
contraiu uma tuberculose dssea aos
9 anos, o que o impediu de ir a es-
cola e o deixou confinado em uma
cama por cinco anos (trés em casa,
e mais dois em um sanatdrio no
noroeste da Italia).

Divulgagao

Mesmo em condi¢des adversas, o
garoto deu prosseguimento aos es-
tudos como pode, e desenvolveu o
gosto pela leitura. Aprendeu fran-
cés e alemido, chegando a escrever
poemas em ambos os idiomas,

o que lhe serviu de terapia para
contornar o tédio da convaf)escen—
¢a. Seus autores preferidos eram
Dostoiévski James Joyce, Ariosto,

Shakespeare, Moli¢re e Mallarmé.

Em entrevista recente ao site de
cultura francés Le MAGue, o bi6-
grafo René de Ceccatty, que conheceu Moravia nos
anos 80, avalia o reflexo dessa fase na obra do lite-
rato e desassocia aquela doenca da eclosao do pes-
simismo, traco psicolégico que ganharia for¢a mais
tarde na produgio do italiano: “%O pessimismo]
um sentimento profundo, racional e licido, que
provém do entendimento que [Moravia] 1\?ossuia
da humanidade e do mundo”, conta ele. Na bio-
grafia, Ceccatty relata também a intensa relagio do
escritor com o jornalismo. A seu ver, o estilo que o
marcou como jornalista corresponde 4 sua maneira
de fazer literatura: simples, sébria e, acima de tudo,
elegante. Critico severo do capitalismo e de suas
implicagbes, Moravia também procurou ver de
erto os modelos econémicos de Estados Unidos,
fapﬁo, China, Russia, América Latina e Africa.

A infancia reclusa no sanatério foi o tempo ne-
cessdrio para que Moravia amadurecesse precoce-
mente sua veia literdria e maturasse as ideias com
as quais estrearia no cendrio artistico italiano. Em
1929, langou sua primeira novela, “Gli indifferenti”
(Os indiferentes), um texto precursor do existencia-
lismo de Jean-Paul Sartre e Albert Camus. A pu-
blicagio, financiada com a ajuda paterna, agradou a
critica e logo foi considerada um modelo dga narra-
tiva ficcional que se produzia na época.

No texto, o escritor retrata o modo de vida bur-
gués da época: sem preocupagio com propostas de
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Ponti | De Sica,

A obra de Moravia inspirou filmes nas maos de importantes cineastas: Duas mulheres, por
Vittorio de Sica; O desprezo, por Jean-Luc Godard; e O conformista, por Bernardo Bertolucci

equidade social e tampouco com os sentimentos
humanos. A moral ¢, acima de tudo, hipécrita. Os
personagens do romance sio uma mde, seu amante,
uma filha e um filho. A mulher nio sabe, mas é
enganada pelo amante e pela %)r(’) ria filha, que en-
gatam um romance a sua revelia Ijé o garoto obser-
va os demais com absoluta indiferenga, arma com a
qual procura satisfazer seus interesses. Sem contar
o fim da histodria, vale dizer que os personagens sao
indiferentes a tudo, menos aos seus propésitos, ge-
ralmente criminosos.

Antes do furor causado pela publicagio desse ro-
mance, Alberto Moravia publicou seu conto de
estreia na revista 900, um dos primeiros lugares em
que o escritor e jornalista trabalhou. Nessa época,
ele, entdo com 20 anos, jd comegava a despertar a
atengio da critica literdria, e nio demorou muito
para que a visibilidade de sua obra incomodasse o
rigido governo italiano da época.

O envolvimento do escritor com a politica co-
megou de maneira tempestuosa. O lider fascista
Benito Mussolini condenou explicitamente Os
indiferentes. O motivo alegado até pareceu brinca-
deira: o ditador disse nio ter gostado do livro por
ser “burgués e antiburgués ao mesmo tempo”.}l)\/lo—
ravia tomou a atitude que lhe pareceu mais correta
naquele momento: escreveu ao duce, pedindo que
nio fosse considerado judeu. Adotou o sobrenome
de sua av6 materna e atravessou todo o periodo da
guerra sob“uma' resisténcia que ele mesmo descre-
veu como “passiva’.

TN T T K R LR M LN

No comego dos anos 1940, quando Roma foi to-
mada pelas tropas nazistas, Moravia e sua mulher,
a escritora Elsa Morante, foram for¢ados a deixar a
capital italiana e morar meses na regido rural. Esse
envolvimento com a popula¢do mais simples do
interior do pais, que a época estava pobre e desem-
pregada, marcaria Moravia para sempre. O Eeriodo
no qual conviveu com a classe a§réria deu-lhe ain-
da mais convicgio da necessidade de um sistema
em que houvesse maior igualdade social, tema que
nunca abandonou em sua obra.

Um homem do cinema — e das mulheres

A relagdo de Moravia com o cinema merece um
capitulo a parte na histéria do escritor. Afinal,

sua ligacdo com a sétima arte ¢ tdo intima quan-

to aquela com a literatura. Algumas de suas mais
importantes obras foram, alis, adaptadas para o
cinema. “La ciociara”, que virou Duas mulheres na
versio de Vittorio de Sica (e com Sophia Loren no
elenco), “Il disprezzo” (O desprezo), sob a diregio
de Jean-Luc Godard (e com Brigitte Bardot), e “I1
conformista” (O conformista), dirigido por Bernardo
Bertolucci, sio somente os exemplos mais conhe-
cidos. Ao todo, foram mais de 20 adaptagdes cine-
matogréficas de seus textos.

O que jd seria um dado impressionante por si s6,
essa refagﬁo ¢ complementada pelo fato de que
Moravia ainda produzia critica cinematografica:
ele teve, durante 30 anos, uma coluna na revista
semanal L’Expresso. Nela, publicou mais de 2.000

anilises sobre o assunto.



Uma selecio desses textos foi reunida sob o titulo
de “Al Cinema”, coletinea publicada em 1975 e
organizada por Elena Andreas, sem edi¢do brasi-
leira. O presz)’lcio contou com a colaboragio de nin-
guém menos que Federico Fellini. Nos bastidores,
comenta-se que os dois foram amigos por muitos
anos e continuaram se relacionando até mesmo
quando, aos 80 anos, Moravia resolveu flertar com
uma atriz que também era alvo de Fellini.

As mulheres eram outra paixio de Alberto Mo-

ravia, que se casou trés vezes: com Elsa Morante,
Dacia Maraini e Carmen Llera — esta dltima era
uma jovem de 27 anos quando Moravia a conhe-
ceu, aos 73.

Com Elsa, ele fez uma importante viagem a India,
em 1960. Os dois foram acompanhados do cine-
asta e poeta Pier Paolo Pasolini (1922-1975). E
o resulriadp foi a publicagio de dois romances: O
cheiro da India, de Pasolini, e Uma ideia da India, de
Moravia. Elsa preferiu se abster e, quando voltou
a Itdlia, viu ainda 11 artigos de seu marido serem
publicados no Corriere della Serra. Apesar da curio-
sidade geral em relagdo a uma viagem envolvendo
trés grandes nomes das letras, ndo houve, da parte
de Moravia, qualquer referéncia aos colegas com os
uais ele viveu a aventura. O escritor voltou o foco
e seus comentdrios para a vida do povo indiano,
mantendo reservadas suas relagoes pessoais. De
uma maneira geral, hd bastante em comum entre o
que foi publicado no jornal e o contetido do livro.

Foi mais ou menos nessa época, no inicio dos anos
60, que o casal se separou. A relagdo com Elsa
sempre foi turbulenta, e o afastamento dos dois
nio foi amigével. Ele nunca se divorciou legalmen-
te dela, recusando-se a assinar os papéis do divér-
cio. Em 1964, comegou o envolvimento do italiano
com a jovem escritora Dacia Maraini. Nessa época,
Moravia concentrou-se com energia na produgio
teatral e chegou a fundar uma companhia com a
nova mulher.

Em 1967, ele visitou a China, o Japao e a Coreia.
Cinco anos depois, foi para a Africa. Em 1982,
voltou ao Japdo e fez questdo de passar por Hi-
roshima. Dois anos mais tarde, foi eleito repre-
sentante de seu pais no Parlamento Europeu, pelo
Partido Comunista.

Em 1986, Moravia deu inicio ao seu terceiro e ul-
timo casamento: com Carmen Llera, uma jovem
45 anos mais nova do que ele e bastante culta e
inteligente — seu estilo, de fato, seguia o perfil das
outras duas mulheres do italiano, ambas escritoras
de renome. Foi Carmen quem acompanhou Mora-
via em sua viagem ao Zimbdbue.

Banco de imagens da Unversidade de Chicago

Se a vida amorosa do escritor continuava a todo
vapor, com a literdria no foi diferente. Ja na casa
dos 70 anos, Moravia escreveu os Contos erdéticos,
pelos quais foi censurado e apontado como subver-
sivo pela critica, que logo viria a se despedir de seu
“autor rebelde”.

Em 1990, Moravia foi encontrado morto, aos 82
anos, no banheiro de seu apartamento em Roma,
cidade que teve um importante papel em sua fic-
¢do. Sua primeira biografia, Vida de Moravia, foi
publicada no mesmo ano. Nada mau para um ga-
roto que mal conseguia sair da cama e um homem
que se definia pouco trabalhador: dizia escrever por
ndo ter nada mais para fazer. S6 pode ter sido uma
brincadeira desse escritor que revisava seus textos
tantas vezes quanto fosse necessdrio, até que os
considerasse perfeitos.

O casamento com a também escritora Elsa
Morante, sua primeira esposa, nunca acabou no
papel. Na foto, os dois em Capri, nos anos 40
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Sobre tomates e
almocos (quase)
1talianos

Por Laura Folgueira Ilustracao: Milton Costa

M inha familia ndo ¢ italiana. Mas bem poderia ser. E uma familia de ma-
triarcas de sangue quente, sotaque cantado e volume de voz mais alto do

que o necessario. Toda essa italianice se traduz, também, em tradi-

cionais almogos de domingo, que incluem sempre, em meio

a fartura de comidas que invariavelmente continuario a
ser consumidas durante a semana, algum prato que
leve muito, muito molho de tomate. Espaguete,
braciola, bife 4 parmegiana...

Sei bem que, para a maior parte das
pessoas — aquela parte que minha
mae, que ndo ¢ italiana mas
bem poderia ser, considera
“todas as pessoas normais,
minha filha” -, esses pra-
tos soam apetitosos, e

mais do que adequa-

dos para um encon-

tro familiar de do-

mingo. Mas, para

mim, eles sempre

foram sindnimo

mais de sofrimento

do que de prazer.

As lembrancas de
domingos infantis

ainda sio bem

claras: primeiro,

acordar pensando

“o que sera que vai

ter para o almo-




¢or”; depois, passar a manha rezando para que houvesse um prato, pelo menos unzinho, que nio tivesse nada
vermelho em cima.

Apesar do que me ensinaram minha avé (cozinheira de todos esses pratos coloridos), minha mée (que ja-
mais recusou comida nenhuma que chegue a seu prato, e costuma comer tomates como se fossem magis),
meu pai (aspirante a gourmet que conhece todos os melhores restaurantes italianos da cidade), ndo aprendi a

comer nada que contivesse molhos vermelhos. Nem mesmo tomatinhos simpiticos, temperados e cobertos
com delicias como queijos e manjericio.

Trata-se de uma peculiaridade gastronémica que causou, durante anos, muita altercagdo familiar. Com o
tempo, passamos do “como assim, essa menina nio vai comer?” a um resignado “vou separar uma porg¢io de
macarrdo sem molho para vocé”. E assim sobrevivi incélume a almogos de domingo em que meu prato era o
tnico que ndo tinha nenhuma cor a dar indicios de uma deliciosa orgia gastronomica.

Sob o risco de parecer ainda mais maluca, posso explicar tamanha ojeriza: o tomate ¢ dominador. E sucu-
lento demais, vermelho demais, molhado demais, uma fruta quase ofensiva. E, além do mais, suscita a velha
pergunta: E fruta mesmo? Sendo algo que todo o mundo se pergunta desde crianca, quem tem
certeza ao afirmar ou negar? Desculpem-me os comedores de tomate, mas nio dd
para comer uma coisa que ninguém decidiu ainda se é fruta — como man-
da a natureza — ou se é legume — como manda a l6gica da mesa
(afinal, ele é servido com as saladas, nio é?!).

Depois de 25 anos convencendo amigos e familiares
de que nio, ndo quero experimentar um tomatinho,
um espaguete ao sugo, um nhoque, sobrou ape-
nas uma indignada: a avé. Téo indignada que
acabou criando uma espécie de mantra.
Sempre que me entrega o prato de ma-
carrdo sem molho por cima, profere:
“S6 espero que, um dia, vocé se case
com um italiano, daqueles que s
comem tudo com muito molho de
tomate.” Imagino que a continu-
acdo desse pensamento seja: “E
ai a familia dele vai finalmente
te colocar na linha.” O que v6
Francisca (que, se fosse ita-
liana, seria Francesca) ainda
ndo percebeu é que, se as
delicias postas na mesa re-
donda todos os domingos
nio mudaram minha tei-
mosia, nao haverd parentes
posticos que deem jeito.

Porque, afinal, minha fa-
milia pode até nio ser ita-
liana. Mlas quem néo olhar
o sobrenome, nem desconfia.
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L.a Dolce

Por Lia Coldibelli

o sol ainda dorme. Seu Silvio, de 85 anos,
passa o café para os “meninos”. Desde qlli/ci sua
esposa faleceu, ¢ ele quem cuida do lar. Marco,
de 43 anos, e Mauro, de 54, jd estdo prontos
para a lida. Bebem um gole ou outro. Marco
pilota o trator, e Mauro, em pé na carreta,
observa os pés de manga ainda jovens.

Agora ¢ tempo da colheita de péssegos. A familia
Parise, especializada em frutas hd cinco anos, se
orgulha dF:l gorda produgio dos seus 1.400 pés

de fruteiras adultas. Como uma antiga familia
italiana, plantam, podam, colhem. “O dono da
terra é quem tem amor por ela”, diz Marco.

esCa

Os frutos sdo separados com carinho — cada
pé chega a dar 45 quilos. Em siléncio, eles
enchem as sacolas e os despejam com cuidado
nas caixas coloridas. Os péssegos maduros
caidos pelo chio sdo alvo da cachorra Laica,
que fica por perto esperando as sobras.

Os Parise sio vizinhos dos Bugarelli, dos
Antonucci e dos Ferrarezzi, donos de terras na
cidade de Jarinu, interior de Sdo Paulo. A regido
é cheia de sobrenomes italianos. Seu Silvio diz

ue pouco se identifica com a origem italiana
ga tamilia. “Aqui néis é brasileiro mesmo”. Mas
o falar cantado, o amor pela terra e o trabalho
em familia revelam as raizes do agricultor.
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O 1mperador e o
neurocirurglao

Por José de Oliveira Messina
Presidente do Colégio Dante Alighieri
ex-aluno 1934/1946

Ilustragao: Milton Costa

N este tempo de transformagoes

nos mais diversos campos da atividade
humana, a midia destaca com frequéncia
um assunto que mais € mais preocupa a
juventude — qual seja, o de encaminhar-se,
com seguranga, na escolha da profissao.

Essa percepgio levou-me a recordar momentos
da infincia transcorrida no sobrado da Alameda
Franca (bairro de Cerqueira César), residéncia
que, com jardim florido, exibia logo na

entrada um arbusto de jasmim, cujo perfume
transportava papai 4 sua terra natal, a Sicilia.

Nos fundos da casa, despontavam o pé

de limio siciliano (também a recordar-lhe

as origens), o pé de lima-da-pérsia e dois
pessegueiros, um dos quais produzia péssegos
chatos, que lembravam tabaqueiras de rapé.

A produgio era tio grande que o neto do
vizinho sempre se fazia presente na casa do
nonno - Menos por este, ou por seu colega do
Dante (que ali também vivia), do que pelos
frutos apanhados diretamente das drvores.

Tampouco faltava, no quintal, o galinheiro

— onde as galinhas legorne (alids, muito bem
cuidadas) eram as obedientes suditas de um
senhor galo com imponente crista vermelha e
com penas azuladas e vermelhas, conhecido como
o imperador. A majestade era sublinhada pelo
canto de baritono, que entdo cultivava depois

de vencido o estdgio de tenor fanhoso. A ave
chegou até a incomodar uma vizinha que sempre
acordava com o sonoro cocoricar. Incomodada,
logo buscou ajuda com um amigo delegado,
propondo-lhe a busca e apreensao do infrator.

Contudo, a dristica medida nio se realizou,
porque, na madrugada do dia em que ocorreria
a prisdo do imperador, nio se ouviu anincio
algum do raiar do dia. Adivinhara ele que

seus bons patrdes iriam ter transtornos?

Quem sabe, pressentindo o perigo de se
transformar em suculento caldo — e de modo

a salvar o pescoco, sem té-lo enfim torcido —,
ndo suspendera por isso mesmo o servigo?

Foi a doméstica (cujo quarto ficava préximo
ao galinheiro) que, a0 iniciarmos o imche
matinal, nos alertou da anomalia que
observara no imperador. Disse-nos Judith:

— Meninos, o imperador estd triste, parece que
estd com um olho inchado, acho que ele esta
empesteado, pondo em risco o galinheiro.

Meu irmio, engolindo o lanche, puxou-
me para o terreiro, dizendo:

— Vamos, a coisa é grave.

L4 chegando, aproximou-se do galo sem fazer
ruido e, pelo lado em que o olho parecia nio
enxergar, abragou-o com facilidade. Ao retira-
lo do %abitat, ediu-me que fosse pegar uma
lata vazia de él]:)eo, um chumago de estopa

e um pequeno vidro de éter, que mamie
utilizava para a aplica¢io de inje¢des.

Eu, como enfermeiro, nio discuti. Ele
era o irmao mais velho e demonstrava
saber o que estava fazendo.

Com os instrumentos ja dispostos, deu inicio aos
trabalhos, colocando o assustado imperador na

lata. Embebeu o algodio com éter e o depositou no
tundo do recipiente, cobrindo-lhe a abertura com



um pedago de cobertor. Ouviu-se o esgernear da
ave, tentando sair... Poucos segundos decorridos,
siléncio. Sucumbiu o imperador, pensei...

Nessa altura do procedimento, fui encarregado
de providenciar uma gilete, algoddo, caixa de
fésgoros e dlcool. Dirigi-me ao banheiro dos pais
e obtive todos os ingredientes solicitados. Nao

tivera dificuldade. Trés ou quatro minutos foram o

bastante. Entreguei
o material ao
cirurgido, que ja
havia depositado o
imperador inerte
sobre um caixote.

Esterilizado o
bisturi, o infante
cirurgido, com
serenidade e pulso
firme, extraiu
enfim o tumor que
cegara a valente
ave. Com linha de
costura, lembrada
a ultima hora, foi
cuidadosamente
realizada a sutura,
coberta depois por
iodo. Desinfetado
o corte, completou-
se o trabalho
do cirurgido e
do assistente,
iniciando-se o
tempo da espera,
ue, entretanto,
ava a impressao
de nio correr...

Minutos que
representavam uma
eternidade... O
imperador deixava-
NOS apreensivos...
No poleiro ou no
chio, as princesas,
atentas, que a

tudo assistiam em
elogidvel siléncio,
pareciam orar... (s6
ndo participava do

ritual o ciumento galinho garnisé, que, soubemos

mais tarde, fora o agressor do imperador, na
legitima defesa da sua cortejada esposa...).

Eis que, de repente, um pequeno movimento
da cabeca do paciente fez-nos logo animar.

— Ele esta vivo, José, disse o maninho
Leonardo, que se apressou a lavar as mios
no tanque, onde, por sinal, Judith lavava
roupas e ja recebia a alegre noticia.

A recuperagio do imperador foi completa,
naturalmente com
cegueira num

dos olhos. No dia
seguinte, ouviu-se, ji
avan¢ada a manha,

Voltara o harém

a produzir lindos
ovos! Inteligente, o
imperador passara a
acordar mais tarde,
deixando assim de

agora conhecida
no bairro como a

mulher do galo.

Aquele menino, que
dera nova vida ao
imperador, revelava
em tenra idade sua
tendéncia para a
medicina, que j4 era
anunciada quando,
com apenas dois
anos cﬁ: idade, pedia
a ama de leite que
abrisse a boca, para

“formigas”. De fato,
desejava era ver-lhe
as “amigdalas’...

Aquele predestinado
médico, aluno do
Dante, Leonardo
Messina, foi

um renomado
neurocirurgido,

que — juntamente
com o colega Pedro
Salomio José Kassab
(entdo presidente

da Associagio Médica Brasileira, no cargo

de Tesoureiro) — defendera a tese de livre

escolha do médico pelo paciente.

um rouco quiquiriqui.

importunar a vizinha,

ue lhe pudesse ver as
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Refeicoes frequentes
e bem variadas

Por Silvia Percussi Fotos: Tadeu Brunelli

Falar da gastronomia da regido do Lazio
significa se referir a uma cozinha tipicamente
romana, que na verdade é um rico e saboroso
resumo das tradi¢des culindrias da regido.

Os romanos tém o bom hibito de comer com
frequéncia, especialmente a noite, fora de casa. As
tamilias enchem de apetite

de pasta e fagioli (massa e feijoes) e a stracciatella,
feita essencialmente de ovos batidos e queijo.

O fettuccine é o prato-rei entre as massas, célebre
desde o periodo do Império, quando jé era feito
com dgua, farinha e ovos, trabalhados até que

se conseguisse formar uma folha, em seguida
enrolada e cortada em fatias

e alegria os restaurantes
da cidade eterna.

Até poucos anos atrds,
frequentavam-se muito
as antigas osterias, hoje
reduzidas a poucas ou
transformadas em locais
modernos. Ali se degustava
um bom vinho, servido
em recipientes proprios
da tradi¢do popular
romana: os barzilai (de
dois litros), os fubi (de

A cozinha romana tem
origens antiquissimas.
Nasceu das tradicoes
campanems,
influenciadas pela rica
e sofisticada tradigdo

da Roma Imperial. ”

de virias larguras. Durante
séculos ele reinou quase
sozinho (entre as massas)
nas mesas de Roma, até
que chegaram, do restante
da peninsula italiana,
novos tipos: spag/yetz‘i,
rigatoni, vermicelli, penne e
bucatini. Outros pratos que
se tornaram cldssicos na
categoria primi piatti foram
o spaghetti alla matriciana
(tipico da cozinha da
provincia de Rieti), o

um litro) e as fojerte (de
meio litro). Essa maneira de servir o vinho
ainda pode ser encontrada nas “fraschette”
(osterias tipicas) dos Castelos Romanos.

A cozinha romana tem origens antiquissimas.
Nasceu das tradi¢des camponesas, influenciadas
pela rica e sofisticada tradi¢io da Roma Imperial.
Os “antipastos” romanos sio genuinos pela sua
exceléncia: o mais famoso € a bruschetta (fatia
nio muito fina e levemente tostada de pao
italiano amanhecido, em que se esfrega alho

cru quando este ainda estd quente, regando-

se, em seguida, com um bom azeite).

As sopas tém origem camponesa. Entre as mais
caracteristicas estdo o faricello (feita de farro —um
cereal; e lardo — gordura de carne suina), a sopa

spaghetti alla carbonara, o
spaghetti alla carrietiera, o spaghetti alla putanesca
e o gnocchi romano de semolina e o de batatas.

Os pratos de carne sio muito variados. Um dos
mais famosos, resultado das origens pastorais

das antigas popula¢oes romanas, é o abaccchio
(cordeiro de leite), cuja carne muito tenra se presta
a vérias elaboragbes culindrias: alla cacciatora (com
vinagre e alecrim), in brodetto (cozido em panela
com azeite e ao qual, no final do cozimento, é
acrescentado um ovo cru), a scottadito (ao forno
com batatas) ou empanado e frito em cotolette.

Peixes e outros animais, ovos, verduras e legumes
(com destaque para as alcachofras), sem falar os
doces, também sdo partes importantes da cozinha
romana, esse variado mosaico gastronémico.



Receitas

Panzerotti alla romana

INGREDIENTES MODO DE PREPARO
100 g de farinha Corte em cubinhos o queijo, junte o presunto picado, uma
100 g de gruyere colher de parmesio, um ovo, sal e pimenta. Separadamente,
100 g de presunto cozido misture a farinha, o sal, a manteiga em temperatura ambiente
50 g de manteiga e um pouco de dgua. Trabalhe essa massa, estenda-a com a
100 g de 6leo para fritura ajuda de um rolo e faga uma folha de massa nio muito fina.
3 ovos orte discos de 10 cm e recheie. Feche bem as bordas de cada
Parmesio ralado, sal disco com um pouco de clara de ovo, formando pequenos pastéis.
e pimenta a gosto Frite em 6leo bem quente, deixe dourar, escorra e
enxugue em papel toalha. Sirva quentes.
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Spaghetti alla carbonara

INGREDIENTES

400 g de espaguete

120 g de bacon

3 ovos

Pecorino romano ralado
Parmesio ralado

1 cebola média

Azeite

Sal e pimenta a gosto

MODO DE PREPARO

Corte o bacon em cubinhos
bem pequenos e frite-o

em sua propria ordura.
Em seguida, refgogue na
mesma panela a cebola
picada. ge necessario,
acrescente azeite e deixe a
cebola dourar. Reserve.
Coloque a massa para
cozinhar em abundante

dgua fervente com sal, até que ela fique a/ dente. Enquanto isso, bata
bem os ovos. Escorra o espaguete e coloque-o na panela com o bacon.
Retire a panela do fogo, junte os ovos, uma colherada de parmesio,
uma de pecorino e bastante pimenta do reino. Misture bem, junte
ainda mais duas colheradas de parmesio e duas de pecorino, e sirva.

Crostata di ricotta

INGREDIENTES MODO DE PREPARO

B Com a farinha, a manteiga, o ovo inteiro, prepare a massa. Acrescente
300 g de farinha branca uma pitada de sal e as raspas da casca de meio limao. Deixe repousar.
150 g de acticar de confeiteiro Em uma vasilha, prepare o recheio com a ricota passada pela

150 g de manteiga f)eneira, 0 agucar, os ovos, as cascas de meio limdo e de uma

2 gemas aranja, uma pitada de canela, um cilice de rum e as frutas

1 ovo inteiro
A casca de 1/2 lim3o siciliano

Sal

Para o recheio:

A casca de 1/2 limio siciliano
1 laranja

500 g de ricota fresca

250 g de agticar

3 ovos

Rum

Canela

Frutas cristalizadas variadas

cristalizadas até formar um composto homogéneo.

Estenda a maior parte da massa sobre o fungo (untado de manteiga)
de uma forma.
Coloque o recheio

e, com o restante da
massa, faca tiras e
disponha-as sobre

o recheio. Pincele
essas tiras com as
gemas e leve ao forno
a 180° C. Deixe
esfriar e sirva com
acucar de confeiteiro
pulverizado

sobre a torta.
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' ACORDE

o nvolvimento Humano

despertar o desejo de aprender

Desde 2001, a Acorde, organizacao social sem fins lucrativos, oferece educacao
complementar e extensao cultural gratuitas a criancas e jovens da periferia do
Embu, SP.

Nosso objetivo é, atraves de atividades culturais (oficinas de desenvolvimento
humano), proporcionar a estes educandos a oportunidade de desenvolverem
suas potencialidades e entenderem a importancia de prosseguir estudando,
para que se tornem individuos atuantes em suas comunidades e preocupados

COm O espaco que ocupam.

Pensando em sua sustentabilldade institucional, a Acorde conta com uma rede de assoclados contribuintes, que
podem escolher o valor da contribuicao mensal, Apenas para llustrar, o custo de cada um de nossos 280 educandos,
em 2010, foi de RS 250,00 mensals.

Pessoas fisicas e juridicas também podem doar parte do imposto de renda a ser pago em 2010, indicando a Acorde
como benefciaria.

Para saber mais sobre estas e outras formas de apolar os projetos da Acorde, entre em contato pelo telefone 4704-
2920 ou pelo contato@acorde,.org.br

www.acorde.org.br
www.blogdaacorde.blogspot.com



Jovem Chef

Pelo bom e velho
leite com chocolate

Por Silvia Percussi Fotos: Tadeu Brunelli

Jé ouviu dizer que tudo que jd foi, serd de novo?
Que tudo o que vai, volta? %ois entio, até o nosso
leitinho com chocolate, que tomdvamos com gosto
na infincia e que nossos pais acreditavam ser um
alimento saudavel e completo, foi recuperado do
esquecimento. E nossos pais nio estavam errados!

Recentemente um grupo de cientistas afirmou
que o leite achocolatado é a melhor opgio de
bebida para jogadores de futebol logo ap6s um
jogo ou um treino intenso. Os achocolatados,
dizem eles, sdo tio ou até mais eficientes na
recuperag¢do dos musculos, na redugio de lesdes
e na reidrata¢do do que bebidas isotonicas e
energéticas tdo consumidas por atletas.

Achocolatado especial

INGREDIENTES

2 colheres de agtcar

2 colheres de castanha de caju
picadas e torradas sem sal

1 colher de sopa de achocolatado

250 ml de leite gelado

Agucar a gosto

MODO DE PREPARO

Derreta o agticar em uma panela. Junte
as castanhas de caju, desligue o fogo,

e coloque a mistura em um tabuleiro
untado com manteiga. Deixe esfriar. Em
seguida, bata no liquidificador até ficar
crocante, tomando cuidado para ndo
transformar em farinha. Misture uma
colher do achocolatado com uma colher
de crocante, junte ao leite, bata tudo

no liquidificador e adoce se desejar.

Além disso, o leite achocolatado - que ¢ leite
desnatado com sabor de cacau e agucar — tem a
vantagem de nutrientes adicionais nio encontrados
nas mais tradicionais bebidas esportivas.

Mas nem s6 os atletas devem beber o nosso
bom e velho leite com chocolate. Os jovens —
considerados por muitos um grupo de risco por
conta de seus maus habitos alimentares — podem
e devem adotar a bebida em suas dietas.

Vale inclui-lo como um café da manhi
rapido (muito melhor do que passar a manhi
de barriga vazia), usi-lo como substituto

de lanches industrializados e refrigerantes

e, claro, depois da pritica de esportes.
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O Lazio, regido que abriga a cidade eterna, tem mu ativos
para os turistas; um deles € sua natureza, com encantadoras szl?presas

Por Edoardo Coen Fotos: Agéncia Nacional Italiana de Turismo (Enit)

A beleza natural é forte
atrativo do Lazio. Na foto,
o monte Terminillo



D esta vez, nossa viagem ¢ pelo Lazio. Nor-
malmente, quando o nome dessa reﬁﬁo italiana é
pronunciado, pensamos em Roma. Mas, por sua
grandiosidade e importincia na histéria da civiliza-
¢do, essa cidade ja foi tema desta segdo na edigdo 4.
Por isso, agora nos voltaremos para outros atrativos
dessa regido, que causa grande deslumbramento
naturalistico e ambiental a seus visitantes pela ex-
traordindria variedade de paisagens, como o monte
Terminillo (que é uma 6tima estagio de esqui), as
doces colinas e as longas planicies.

A nossa excursio, partindo de Roma, percorrera
a antiga Via Céssia, uma das numerosas estradas
do sistema vidrio

do Império Roma-

no. Até o fim da II
Guerra Mundial,
esse sistema era usa-
do normalmente na
Itilia, muito embora
continue a ser hoje
uma alternativa as
modernas rodovias,
ja que, por dispensar |
cobranca de pedd-
gio, oferece um ser-
vico mais em conta.

Construida pelo
censor Cdssio Lon-
gino no ano 153
a.C., a Cdssia une
Roma a Florenga.
E chamada tam-
bém de “estrada dos
imper,.'fldores e dps
papas”, por ter sido,
na Idade Média,

a via preferida dessas personalidades para sair de
Roma. Desde o século VIII, ela serviu de caminho
a0s romeiros que se dirigiam para o centro do cris-
tianismo. Nenhuma outra estrada nasce e termina
de forma tdo gloriosa. Percorré-la oferece uma ma-
ravilhosa viagem no tempo e na histéria.

Comeca a viagem

Ainda nas proximidades de Roma, antes de darmos
inicio ao trajeto, uma localidade desperta o nosso
interesse: Tivoli, que nos oferece uma espléndida
surpresa, a Villa D’Este, com seu parque onde de-
zenas de chafarizes e fontes deslumbram o visitan-
te, principalmente se a visita for noturna, quando
as f%ntes sdo iluminadas.

O monte Terminillo é atracao turistica imperdivel ndo apenas
no verao, em que se pode admirar a beleza de seu relevo, mas
também no inverno, ja que 1a ha uma 6tima estacao de esqui

A Cissia, enfim, se descortina aos nossos olhos,
ou melhor, se apresenta aos nossos pés. Depois de
poucos quilémetros, jd percebemos que se trata
de uma estrada que nos levard também ao passa-
do: logo nos deparamos com a Tomba di Nerone
(Tum%a de Nero), um monumento sepulcral, da
segunda metade do século III, erroneamente atri-
buido ao imperador Nero por uma crenga popular
da Idade Média, ja que o sepulcro é de Publio
Vibio, um dos generais da Legio III Italica, famosa
legido romana cujas campanhas se concentraram

nos séculos II e IIT d.C.

Nosso rumo é o norte do Lazio, a Tuscia, terra
dos etruscos,
uma das
mais bonitas
dreas ita-
lianas, com
suas colinas
de tufo (uma
vegetagcao
rasteira de
intensa cor
verde) e com
lugarejos que
aparecem
agruptarnen—
te em cima
dos morros,
isolados e
poucos aces-
siveis. O seu
aspecto, no
entanto, ain-
da hoje evoca
um ambiente
medieval,
pobre, primitivo, romanico, com casas também de
tufo, que se confundem com a paisagem.

Enit/S.andro Bedessi

[

Ja que falamos nos etruscos, convém sair da Cés-
sia e, por uma estrada vicinal, chegar a Cerveteri,
onde se localiza a maior necrépole desse povo, cuja
cultura, alids, anterior 2 dos romanos, resiste a de-
cifragdo da escrita, e, portanto, a revelagio de sua
origem. Na ampla drea da necrépole, surge mais de
uma centena de sepulcros em forma de pequenos
montes circulares de terra, com acesso para seu
interior. O interessante é que neles se representava,
em regra, a casa do defunto, costume que deu aos
estudiosos a possibilidade de descobrir aspectos da
vida desse povo misterioso.

E interessante uma visita 2 Tomba dei Rilievi
(Tumba dos Relevos), monumento do século IV
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a.C. em que podem ser admirados belos afrescos,
protegidos por vidros e conservados com a ajuda
do ar condicionado.

O anfiteatro de Sutri

Voltando para o nosso percurso na Cissia, a proxi-
ma parada é Sutri, a antiga Sutrium. Essa pequena
cidade e seus arredores foram doados pelo rei lom-
bardo Liutprando, no ano 728, ao papa Gregoério
I1, agdo que representou o primeiro passo para o
dominio temporal da Igreja com a criagio dos Es-
tados Pontificios.

Mas o que merece nossa atengao nesse pequeno
lugarejo € o seu anfiteatro romano, inteiramente
escavado no tufo, com escadarias, corredores e lu-
gares para o publico distribuidos em degraus. O
edificio é resultado do trabalho dos escravos, e da
escarpadura na pedra calcdria da regido. Circun-
dado inteiramente por uma cortina de arvores,
desperta no visitante, principalmente quando se
posiciona no centro da arena, uma arcana sugestio
de ecos e impressoes, ja que o siléncio do lugar nos
leva a ouvir os gritos dos espectadores, os urros das
feras ou o som do ago das espadas batendo uma
contra a outra nas lutas dos gladiadores.

Mas Sutri é também a terra de uma lenda. E onde
nasceu Rolando, o paladino da Franga. A mie, Ber-
ta, irmi do impera(li)or Carlos Magno, o deu a luz
em uma caverna, na realidade, uma tumba etrusca,
que inclusive pode ser visitada. O bebé, ao nascer,
caiu-lhe das maos. Foi ai que Berta teria gritado:
“Oh, le petit roland...”, dando-lhe, assim, o nome.

Enit/Vito Arcomano

Seguindo para o norte

Continuamos na milenar estrada. Os pinheiros,
que até agora nos acompanhavam nas margens,
comegam a rarear e a ser substituidos pelos cipres-
tes, enquanto restos dos aquedutos romanos em
arcos aparecem ao longe. Viterbo estd préxima,
com seu Palazzo dei Papi (Palicio dos Papas) —
imponente edificio do século XIII, onde se realizou
o conclave no qual foi eleito Clemente X —, e
com o Quartiere di San Pellegrino (Bairro de Sdo
Romeiro), drea que permanece rigorosamente pre-
servada desde a época de sua construgio, no século

XIII.

Aos devotos da padroeira, a cidade oferece a igreja
onde Santa Rosa de Viterbo estd sepultada, o mos-
teiro onde viveu e a casa em que a ﬁir—se na tradi-
¢do, ela nasceu - e que se tornou hoje um grande
centro de espiritualidade.

Deixando Viterbo e prosseguindo pela Cissia, de-
ois de uma dezena c{)e quilémetros encontramos
R/Ionteﬁascone, localizado no topo de uma colina,
da qual se descortina o panorama do Lago de Bol-
sena, com sua superficie azul-esverdeada, que, nos
dias de sol, brilha como uma joia de turquesa, com

suas duas ilhotas Bisentina e Martana.

Na cultura popular, Montefiascone é celebre por
seu vinho, chamado Est.Est. Est. Narra a lenda

ue um conego de nome Johannes Fugger, tendo

e viajar para Roma, encarregou um secretario de

recedé-lo, fazendo-o experimentar os vinhos das
focalidades onde parasse no decorrer da viagem. Se
o produto fosse agradével,
o secretdrio deveria deixar
escrito Est (em latim = é).
Chegando em Montefias-
cone, o secretirio havia
apreciado de tal forma os

vinhos locais que, entu-
| siasmado, deixou escrito:
Est. Est.Est. Consta que
o conego ndo saiu mais
da cidade, e que acabou
. morrendo de tanto beber,
sendo sepultado na igreja
de San Flaviano, alids
uma joia da arquitetura
romanica, formada por
duas igrejas sobrepostas:
a primeira construida em
1032, e a segunda, um sé-
culo mais tarde.

Um dos pontos turisticos mais importantes de Viterbo

é o Palazzo dei Papi, construcao do século XIII
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Simulador Wii Play
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Periodo da manha: das 08:00 as 9:30 horas
Periodo da tarde: das 14:30 as 16:00 horas
Periodo da noite: das 19:00 as 20:30 horas
Dias: 22 e 43-feira, ou 32 e 53-feira

Curso regular completo: 6 estagios (2 por ano)
2 Basicos e 2 Intermediarios ¢ 2 Avancados

ITALIANA

1° Quadrimestre: de marco a junho

2° Quadrimestre: de agosto a novembro

Valor do quadrimestre: em 4 parcelas mensais
Isencao de matricula

Maximo de alunos por sala: 12

Qualificagao: Certificado de Conclusao
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Al. Jad, 1.135 - Cerqueira Cesar - Cep: 01420-001 - Telefone: (11) 3284-6011
www.aeda.com.br aeda@aeda.com.br



Enit/Sandro Bedessi

O Montefiascone, além de ser uma bela construcao a
§ ser visitada, é o ponto ideal para observar o Lago de
Bolsena, ja que fica no topo de uma colina préxima

Uma cidade fantasma

Descendo em dire¢do ao Lago de Bolsena, vemos
uma mancha escura de casas sobre um cimulo de
pedra calcdria. E Civita di Bagnoreggio, mais co-
nhecida como “a cidade que estd morrendo”, jd que
a base rochosa onde se apoia estd se desmanchando
por conta da erosio. Por esse motivo, é quase de-
serta.

As antigas casas medievais sobrevivem num si-
léncio irreal, numa atmosfera desoladora, na qual
il::parecem apenas sinais de um antigo esplendor.
uma cidade fantasma que deixa ao visitante que
percorre suas ruelas a certeza de que, em casos
como esse, ndo se pode lutar contra o tempo.

Bolsena e o milagre do Corpus Christi

De origem etrusca, Bolsena ¢ famosa pelo milagre
que, segundo se afirma, ocorreu no século XIII,
quando um padre boémio que duvidava do misté-
rio da Eucaristia viu a héstia da missa que estava
celebrando gotejar sangue. Desse milagre, a Igreja
instituiu a festividade de Corpus Christi.

A Capela do Milagre, onde se deu o fato, ¢ meta
preferida dos turistas. Em salas especiais, sdo exibi-
das pinturas relembrando o milagre, como também
as toalhas e os panos, que entio recobriam o altar,
manchados pelo sangue que supostamente brotou
da héstia.

Saimos de Bolsena e rumamos em dire¢do a Ac-
quapendente, bem na divisa com a Toscana. Nossa
viagem estd chegando ao fim. Conhecemos apenas
uma minima parte dessa regido mergulhada na tra-
di¢do e na mitologia. Juntos, viajamos para o norte,
mas o sul ndo foi olvidado, ja que, apesar de ter a
mesma histdria e origem, possui costumes e locali-
dades muito diferentes.

LAZIO

Frosinone

59



Papo Aberto

Substancias
psicoativas na escola

Por Silvana Leporace — Coordenadora do Servico de Orientacdao Educacional do Colégio Dante Alighieri
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o assunto “drogas” é recorrente na midia. Acreditamos que a informagio
seja o melhor caminho e tenha um efeito preventivo, pois ela sempre suscita
reflexdes e traz questionamentos que poderio fortalecer os nossos jovens.

O Cebrid (Centro Brasileiro de Informagdes sobre Drogas Psicotrépicas)
promoveu uma pesquisa sobre o consumo de substincias psicoativas entre
estudantes do Ensino Fundamental (8° € 9° ano) e Ensino Médio (12

a 32 série) da rede particular de ensino do municipio de Sio Paulo.

A pesquisa revela dados bastante interessantes e, por isso, a nossa entrevistada
nesta edi¢do ¢é a principal pesquisadora da equipe envolvida no Frojeto, a doutora

em Psicobiologia pela Universidade Federal de Sao Paulo e pro

essora adjunta

do Departamento de Psicobiologia da mesma universidade, Ana Regina Notto.

Dante Cultural - O que levou a equipe

da Unifesp a pesquisar o consumo de
substincias psicoativas entre os estudantes
de 8° ¢ 9° ano e Ensino Médio?

Dra. Ana Regina Notto - Questdes
relacionadas ao uso de drogas sio complexas
e tendem a sofrer forte viés ideoldgico

e moral, contraproducentes nas agoes
preventivas entre adolescentes. Nesse

sentido, as pesquisas cientificas trazem a tona
informagdes mais realistas, fundamentais
para orientar as nossas praticas.

Dante Cultural - Os estudos mais recentes
sobre prevencao ao uso indevido de
algumas substincias tém fundamentado
suas praticas nos conceitos de risco e
protecio. Por que sao assim denominados?

Dra. Ana Regina - Esses fatores sio assim
denominados por envolverem caracteristicas

biolégicas, psicolégicas ou sociais, mais
(risco% ou menos (prote¢do) associadas ao
uso indevido de substancias. Alguns fatores
ndo sdo passiveis de interven¢io, como os
biol6gicos (por exemplo, genéticos). Assim,
0s processos preventivos mais atuais buscam
diminuir a intensidade dos fatores de risco

e potencializar fatores de prote¢do. A
prevencao é fundamentada em intervengdes
frente a fatores sociais e psicolégicos, como:
relacionamento familiar, auto estima,
religiosidade, impulsividade, capacidade
reflexiva, oferta de drogas, percepcio de
risco, informagio sobre drogas, perspectiva
de futuro, entre inimeros outros. O grande
avanco da prevengio centrada em fatores
associados ao risco e/ou prote¢do ¢ a mudanga
de foco das agdes, antes centradas na “droga
em si” e limitadas a repressdo, ao apelo moral
e a0 amedrontamento. Na nova perspectiva,
o foco passa a ser centrado no ac{)olescente,
suas vulnerabilidades e seus potenciais.



Dante Cultural - Quando se inicia
o consumo de dlcool e qual o local
mais citado para essa iniciagao?

Dra. Ana Regina - Em fun¢io da
disponibilidafe e insercdo social das
bebidas alcodlicas, o dlcool tende a ser
a primeira droga
experimentada pelos
adolescentes, em
torno dos 12 anos de
idade. Em geral, esse
primeiro uso ocorre
em ambiente familiar,
seja na propria casa
(46%) ou na casa de
amigos (26%). No
entanto, com o passar
do tempo, esse uso
tende a migrar para
outros ambientes
sociais. Para os
adolescentes mais
velhos, o consumo de
dlcool tende a ocorrer
predominantemente
fora de casa.

“0 grande avango da
prevengdo centrada em
fatores associados ao
risco e/ou protecdo € a
mudanga de foco das
agcoes, antes centradas
na “droga em si” e
limitadas a repressao,
ao apelo moral e ao
amedrontamento. Na
nova perspecz‘i‘va, 0 faca

Dante Cultural - Existe diferenca na forma
como os adolescentes do sexo masculino e
feminino comec¢am a consumir o dlcool?

Dra. Ana Regina - O inicio de uso nio
difere muito entre meninos e meninas. No
entanto, com o avan¢o da idade, passam a ser
observacﬁls diferencas.
Por exemplo, o uso
binge de alcool no més
foi apontando como
maior por adolescentes
do sexo masculino
(40%) comparados aos

do feminino (29,2%).

Dante Cultural
- Que mensagem
voceé gostaria de
deixar as familias
de nossos alunos?

Dra. Ana Regina
- Inimeras drogas
além das ilegais, estdo
presentes no nosso
cotidiano, como café,
bebidas alcodlicas,

Dante Cultural - mf:dlca’mfantos

Aparece na Pesquisa PQSS a a ser cent 7’616[0 psicotrépicos, entre

a pritica do “binge no adolescente, suas outros. Devemos

drinking”. O que o ampliar nossa

isso significa? vulnerabilidades e percepgio sobre
R a forma como

Dra. Ana Regina Seus PO l"en c1ais. convivemos com

- Significa ter essas substancias.

consumido 5 ou

mais doses de

bebida alcodlica numa mesma ocasido,
o que equivale a um considerdvel estado
de embriaguez. Uma dose de dlcool
equivale a 14 g de etanol, ou seja,

valor correspondente a cerca de uma
lata de cerveja (300 ml), um cilice de
vinho (120 ml) ou um shof de bebida
destilada (40 ml). Esse comportamento
estd mais presente nos alunos de
Ensino Médio do que nos de Ensino
Fundamental. Cerca de 33% dos
alunos de Ensino Médio praticaram
binge no més anterior a pesquisa.

Também devemos

ter em mente que o
comportamento do adolescente depende de
uma série de fatores, muitos dos quais nio
podemos controlar. Nesse sentido, embora a
negocia¢io de limites seja muito importante,
a principal contribuicio da familia € criar
um clima favorivel ao desenvolvimento do
adolescente, estimulando a auto estima,
a critica, a criatividade, o respeito, a
capacidade reflexiva e projetos futuros.
Com essas habilidades mais desenvolvidas,
os adolescentes tendem a controlar melhor
sua impulsividade e a ponderar sua opgiao
frente a comportamentos de risco.
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Das maquinas de escrever aos netbooks

Na década de 50, os alunos

do Dante faziam aula de
datilografia, competéncia
exigida antes que os
computadores substituissem as
magquinas de escrever. Hoje, o
Colégio conta com laboratoérios
de informatica equipados

com notebooks e netbooks,
que os alunos utilizam para

ir muito além da digitacao. E
claro, com mais um beneficio
da tecnologia: a mobilidade.

Sergio Zacchi

Arquivo Centro de Meméria
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Embarque neste cruzeiro magnifico no MSC Armonia.
Atracoes para todas as idades, garantia de alto-astral e muita, mas muita diversao!
A bordo deste navio, os hdspedes terao atengao especial com atragdes EXCLUSIVAS.
Junte-se aos mais de 1400 passageiros que ja estao conosco, restam poucas cabines, aproveite!

:
- (R Alragess carjlinades
DATA PORTO
21 Jan - Sexta Santos COM[IATUS d/J
22 Jan - Sabado Rio 1 # D Excfmwa
23 Jan 4 D'Dl"l'lingﬂ B':.'Ziﬂg tocando o melhor dos anos Rﬂ'ﬂrdﬂ Bmaul Tﬂﬂ‘ dﬂj E['-'rdﬂ.i

24 Jan - Segunda Santos 60,70 ¢ 80 (ex-aluno)
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Consulte valores em nosso site

www.agaxtur.com.br/dante | SP Av. Europa, 884 | 11 3067-0900 (S?""' '”“'5“*-"
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Enderecos:

Itaim - rua Horacio Lafer, 533 - Fone: 3078-5775

V. Olimpia - rua Ramos Batista, 431 - Fone: 3849-4444
Shopping Iguatemi - Fone: 3814-3898

Shopping Market Place - Fone: 5543-9483

Delivery: 3078-0028

www.spaziogastronomico.com.br




